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Nous vous remercions d’avoir choisi un appareil de la gamme -

FR

Moulinex prévu pour la préparation des aliments, & un usage domestique

a I'intérieur de la maison.

Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d'acheter, sont
représentés sur |'étiquette située sur le dessus de I'emballage.

L CONSIGNES DE SECURITE

o Lisez attentivement le mode d’emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil @ une utilisation non
conforme au mode d'emploi
dégagerait le fabricant de foute
responsabilité.

o Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou des personnes
dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par I'intermédiaire d'une
personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions préalables concernant
I'utilisation de I'appareil.

o |l convient de surveiller les enfants
pour s'assurer qu’ils ne jouent pas
avec I'appareil.

« Vérifiez que la fension d'alimentation
indiquée sur la plaque signalétique
de I'appareil correspond bien & celle
de votre installation électrique.

e Débranchez toujours I'appareil dés
que vous cessez de |'utiliser, lorsque
vous le neftoyez ou en cas de
coupure de courant.

o N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement, s'il a
été endommagé ou si le cdble
d’'alimentation ou la fiche sont
endommagés. Afin  d'éviter fout
danger, faitesles obligatoirement
remplacer par un centre service
agréé (voir liste dans le livret service).

e JToute infervention autre que le
netfoyage et I'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un
centre service agréé.

o« Ne mettez pas I'appareil, le cdble
d’'alimentation ou la fiche dans du
liquide.

» Ne laissez pas le cable d'alimentation

d portée de mains des enfants, prés

d’une source de chaleur ou sur un

angle vif.

Pour votre sécurité, ne pas utiliser

d'accessoires ou de pieces de

rechange, autres que ceux fournis par
les centres de service aprés-vente

agréés.
« Manipulez les couteaux et les disques
avec  précaution : ils  sont

extfrémement aiguisés. Vous devez
obligatoirement retirer le couteau
hachoir (¢2) par son entraineur (1)
avant de vider le bol de son contenu.
N'utilisez pas le bol blender (d1) &
vide ou seulement avec des produits
secs (noisettes, amandes,..)

Utilisez toujours le bol blender (d1)
avec  son  couvercle  (d2).
Versez foujours les ingrédients liquides
en premier dans le bol blender (d1),
avant d'cjouter des ingrédients
solides, sans dépasser le niveau
maximal. Ne versez jamais de liquide
bouillant dans les bols.

Lorsque vous souhaitez r@per ou
francher des aliments, utilisez toujours
le poussoir (b4). Ne jamais introduire
les aliments avec les mains, ni avec
un ustensile.

«Ne jaomais fenter de refirer les
accessoires en mouvement. Aftendez
I'arrét complet de I'appareil avant
d’enlever les accessoires.

Ne pas utiliser les bols comme
récipients de congélation, cuisson ou
stérilisation.



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

eSortez les accessoires de leur
emballage et neftoyezles & I'eau
savonneuse. Rincez puis séchez
soigneusement.

Les coufteaux et disques sont

extrémement aiguisés, maniez-les
avec précaution.

« Placez le bloc moteur (al) sur une
surface plane, propre et séche puis
branchez votre appareil.

L UTILISATION

« Pour pouvoir démarrer I'appareil, il

faut obligatoirement poser le bol
hachoir (b1) sur le bloc moteur (al).
en s'assurant qu'il soit positionné
dans les encoches prévues & cet
effet. (fig. 1a).
Placez I'accessoire correspondant &
I'utilisation souhaitée dans le bol.
Placez la fige métallique du couvercle
(b2) dans I'orifice situé sur le bloc
mofeur (al) éfig. 1b). Positionnez le
couvercle au dessus du bol. Verrouillez
le couvercle (b2) en appuyant sur
I'enjoliveur de la cheminée (b3).
Assurez-vous que le couvercle est
correctement verrouillé (« Clic »).(fig.
1¢) => cf. doc cijoint.

« Manceuvrez ensuite le sélecteur de
vitesse (a2).

-Pulse : pour une meilleure
homogénéisation de certaines
préparations.

- Marche continue fournez-le

jusqu’en position 1 (vitesse lente) ou
2 (vitesse rapide).
- Arrét : mettre en position 0
« Pour déverrouiller le couvercle, mettez
le sélecteur de vitesse sur position
arrét, appuyez sur_le bouton de
déverrouilla e(cS; & sans agirsurle
couvercle %fig a). Vous pouvez
ensuite enlever ou faire pivoter le
couvercle. (fig. 2b).

PETRIR/MELANGER/HACHER/MIXER

« Emboitez le couteau hachoir (¢2) sur
I'entraineur (1) et fournez-le jusqu’en
position de verrouillage. (fig. 3).

. Posliﬁonnez le tout sur I'axe central du
bol.

» Mettez les ingrédients dans le bol.

e Placez et verrouillez le couvercle.
Mettez en marche I'appareil. Arrétez

I'appareil dés que vous constatez la
formation de la boule de pdate. Ne
hachez pas de produits trop durs
(glace, sucreE) ou nécessitant une
mouture fine (blé, café).

BATTRE/EMULSIONNER/FOUETTER

« Emboitez le disque émulsionneur (c3)
sur I'entraineur (c]c? et fournezle
ijJlsqul’en position de verrouillage.

ig.

« Positionnez le tout sur I'axe central du
bol.

» Mettez les ingrédients dans le bol.

e Placez et verrouillez le couvercle.
Mettez en marche I'appareil. N'utilisez
jamais cet accessoire pour pétrir des
pdtes lourdes (pdte & pain...) ou
mélanger des pates légeres (biscuits,

quatre quarts...)

RAPER/TRANCHER

« Positionnez I'entraineur (c1) sur I'axe
central du bol. Puis positionnez le
disque (A/D, C/H ou E) sur
I'entraineur. (fig. 5).
e Placez et verrouillez le couvercle.
Mettez en marche I'appareil.
-Disque A (réper fin) / Disque D
groncher fin) (*selon modeéle)

- Disque C (réper gros) / Disque H
groncher gros) (*selon modeéle)

- Disque E (frites) (*selon modeéle)

BOL BLENDER (d) (*Selon modele)

Pour faire fonctionner le bol blender
(d1) seul, vous devez absolument
posifionner le bol hachoir (b1? vide
(sans accessoire) et verrouiller le
couvercle (b2). (Fig. 6a)

eOuvrez la trappe (ad), située &



l'arriere du bloc moteur (al).
Positionnez le bol blender (d1) au
niveau de la trappe. (fig. 6b).

» Mettez les ingrédients dans le bol,
verrouillez le couvercle (d2) et le
bouchon doseur (d3) sur le bol.

» Mettez en marche I'appareil.

Pour ajouter des ingrédients en cours
du mixage, retirez le bouchon doseur
(d3) du couvercle et versez les
ingrédients par  lorifice  de
remplissage.

Lors du mixage, si les ingrédients

Préparations : (*selon modéle)

restent collés aux parois du bol,
arrétez I'appareil et débranchez-le.
Retirez I'ensemble du bol blender du
corps de l'appareil. A I'aide de la
spatule  (j). faites tomber les
ingrédients sur les lames.

TWIN SYSTEM : (b1) + (d*)
(*Selon modéle

. Vous pouvez combiner en

ﬁ%ln méme temps les préparations
culinaires du bol hachoir (b1)
et du bol blender (d*).

Fonction Quantité Maxi | Temps | Vitesse | Accessoire
HACHER
+Légumes durs (carottes, céleri...) 3509 30s 2-Pulse
-Légumes tendres (oignons, 350 g 30s 2- Pulse
épinards...)
*Viandes (désossée, dénervée, 350 g 30s 2-Pulse | c2 @
coupée en dés)
*Poissons crus ef cuits 350 g 30s 2- Pulse
*Fromage, fruits secs 350 g 30s 2- Pulse
MIXER
*Soupe, compote 051 20s 2- Pulse
PETRIR
*Pdates lourdes (& pain, sablée, 800 g 30s 2
brisée, pizza)
*Pates leégéres (biscuit, 1kg 1 min 30 2
quatre-quarts)
RAPER
*Carottes, céleri... 700 g 20s 2- Pulse
TRANCHER
*Pommes de ferre, caroftes, 700 g 20s 1-2- Pulse
concombres
*Frites 700 g 20s 1-2- Pulse
BATTRE/EMULSIONNER
*Oeufs en neige 4 blanc d'oceuf 300 .
. Il créme fraiche 1-2 min 1-2 c3
*Mayonnaise 1jaune d'ceuf / | 60-120's 12
250 ml d'huile




Fonction Quantité Maxi | Temps | Vitesse | Accessoire
MIXER
*Soupe veloutée 11 1min 30| 2-Pulse
*Compote 11 1 min 30| 2-Pulse a*
*Milkshake, cocktail 11 1 min 30| 2-Pulse
-Pates fluides (crépes, beignets, 11 2 min 2- Pulse
clafoutis, far)

L NETTOYAGE DE L'APPAREIL

o Débranchez I'appareil. Les lames des
accessoires  sont  frés  affGtées,
manipulez-les avec précaution.

« Pour un nettoyage plus facile, rincez
les accessoires aprés leur utilisation.
elavez, rincez et essuyez les
accessoires, bols et couvercles : ils
passent au lave-vaisselle, ou sous le
robinet A I'exception du bloc moteur
(al). Essuyezle avec une éponge

humide.

« La tige métallique du couvercle (b2)
est ~ dépassante, aftention  au
positionnement dans le lave vaisselle.

« N'utilisez pas d'éponges abrasives ou
d'objets contenant des parties
métalliques.

Astuces :

«En cas de coloration de vos
accessoires  par des  aliments
(carottes, oranges...) frottez-les avec
un chiffon imbibé d’huile alimentaire,
puis procédez au nettoyage habituel.

« Versez de I'eau chaude additionnée
de quelques gouttes de savon liquide
dans le bol blender (d1). Fermez le
couvercle (d2). Donnez quelques
impulsions en appuyant sur la touche
pulse. Débranchez I'appareil. Rincez le
bol sous I'eau courante et laissez-le
sécher.

L~ SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

Si votre appareil ne fonctionne pas,
vérifiez :
- le branchement de votre appareil
-le positionnement du bol (bl), le
verrouillage du couvercle (b2), la
mise en place des accessoires.
-la Eosiﬂon du sélecteur de vitesses
a

-le bol hachoir (b1) et son couvercle
(b2) sont en place et verrouillés
avant de faire fonctionner le bol
blender (d1).

Votre appareil est équipé d’'un systéme

\~  ACCESSOIRES

de protfection exclusif.

Si  votre appareil s‘arréte  en
fonctionnement, débranchez le cordon
et laissez I'appareil refroidir pendant 30
minutes avant de reprendre votre
préparation initiale.

Vous avez soigneusement suivi toutes
ces instructions, votre appareil ne
fonctionne toujours pas ?

Dans ce cas, adressez-vous & un centre
service agréé (voir liste dans le livret
Service).

Vous pouvez personnaliser votre
appareil et vous procurer auprés de
votre revendeur habituel ou d'un centre
service agréé, les accessoires suivants :

« A/D :Rapé fin / Tranché fin
o E : Coupe-frites

« Bol blender (d)

« Accessoire broyeur



RECYCLAGE

« Elimination des matériaux d’emballage et de I'appareil.
@ L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans
danger pour I'environnement, pouvant étre jetés conformément
aux dispositions de recyclage en vigueur.
Pour la mise au rebut de l'appareil, se renseigner aupres du
service approprié de votre commune.
« Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie :
Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le
jour ou vous envisagez de le remplacer, ne le jetez pas dans votre poubelle ou
dans une décharge mais apportez le au point de collecte mis en place par votre
commune (ou dans une déchetterie le cas échéant).

Participons & la protection de I'environnement |

CD Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables
ou recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son
- O traitement soit effectué.



m Thank you for choosing an appliance from the Moulinex range, which
is infended exclusively for the preparation of food and is only for indoor,

domestic use.

The accessories contained in the model you have bought are represented on
the label located on the top of the packaging.

\  SAFETY INSTRUCTIONS

» Read the instructions for use carefully
before using your appliance for the
first time: the manufacturer shall
accept no liability in the event of any
use that does not comply with the
instructions.

«This applionce is designed for
domestic use only. Any commercial
use, inappropriate use or failure to
comply with the instructions, the

manufacturer accepts no
responsibility and the guarantee will
not apply.

« This appliance is not intended for use
by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

» Children should not be allowed to
play with the appliance.
Please check that the supply voltage
indicated on the name plate of the
appliance corresponds to  your
electrical installation.
» The appliance must be unplugged
when no longer in use, during
cleaning or in the event of a power
cut.
Do not use your appliance if it does
not operate correctly, if it has been
damaged or if the power cord or plug
is damaged.To maintain safety, these
parts must be replaced by an
approved service centre (see list in
the service booklet).

« Any maintenance other than routine
cleaning and upkeep by customers

must be carried out by an approved
service centre.

« Do not immerse the appliance, cord
or plug in liquid.

¢ Do not leave the power cord within
reach of children, close fo a heat
source or on a sharp edge.

o For your safety, only use accessories
and spare parts that correspond to
your appliance, sold by an approved
service centre.

e« Handle the blades and discs very
carefully: they are extremely sharp.You
must remove the chopping blade
(c2) by the drive (cl) before
emptying the bowl of its contents.

« Do not use the blender (d1) empty or
only with dry products (hazelnuts,
almonds, peanuts, sugar, etc.)

« Always use the blender (d1) with ifs lid
(d2). Only use liquids or food at
simmering femperature or below.
Always pour the liquid ingredients info
the blender first (d1), before adding
the solid ingredients, without
exceeding the maximum level.

Never pour a boiling liquid info the
bowls.

» When you wish to grate or slice food,
always use the pusher (b4). Never use
your fingers or another utensil to push
the food down.

e Never affempt tfo remove moving
accessories. Wait for the appliance to
stop completely before removing the
accessories.

» Do not use the bowls as confainers for
freezing, cooking or sterilisation.

eDo not leave the appliance
unattended whilst in use.



L USING FOR THE FIRST TIME

«Remove the accessories from the
packaging and clean them with
warm water and washing up liquid
Rinse and dry them carefully.

The knives and discs are extremely

sharp; handle them with caution.

« Place the motor unit (al) on a flat,
clean,heat resistant and dry surface
and then plug in your appliance.

L USING YOUR APPLIANCE

« Before turning on the appliance, you
must fit the bowl (b1) on the motor
unit (al), making sure it is perfectly
%)osiﬂoned in the slots provided. (Fig.

a

Place the accessory corresponding fo
the infended use in the bowl. Place
the metal spindle on of the lid b2g in
the hole on the motor unit (al) (Fig.
1b). Position the lid on fop of the bowl.

Lock the lid (b2) by pressing on the

frim of the feeder tube (b3). Make

sure the lid is locked correctly (you
should hear it “click”)
« Then turn the speed selector (02).

- Pulse: for better control of certain
preparations.

- Continuous operation: Turn the
selector to position 1 (slow) or 2
fast).

- Stop: Turn the selector to position 0

«To unlock the lid, furn the speed
selector to stop position, press the
unlock button (a3 before
attempting to remove the lid (Fig. 2a).

Once unlocked you can then remove

or rofate the lid clockwise. (Fig. 2b)

KNEADING/MIXING/CHOPPING/
BLENDING

« Fit the chopping blade (c2) in the
drive (¢1) and turn clockwise until it
locks. (Fig. 3).

e Place the assembly on the central
shaft of the bowl.

« Put the ingredients in the bowl.

«Fit the lid and lock it. Start the
appliance. If making dough, stop the
appliance as soon as you see if form
a ball. Do not chop products that are
too hard (ice, sugar) or that need to
be finely ground (grains, coffee beans,
hard spices).

BEATING/EMULSIFYING/WHISKING

« Fit the emulsifying disc (€3) in the
drive (1) and turn clockwise until it
locks. (Fig. 4)

e Place the assembly on the central
shaft of the bowl.

« Put the ingredients in the bowl.

oFit the lid and lock it. Start the
appliance. Never use this accessory
to knead heavy dough (bread
dough, etc.) or to mix light mixtures
(cookies, sponge cakes, efc.). Instead
use the chopping blade.

GRATING/SLICING

« Place the drive (c1) on the central
shaft of the bowl. Then place the disc
éA/D' C/H or E) on the drive. (Fig. 5)

oFit the lid and lock it. Start the
OBpIionce. i
- Disc A (fine grating) / Disc D (fine

slicing% (*depending on model).
- Disc ﬁcoorse grating) / Disc H

(thick slicing) (*depending on
model).
- Disc (chips) (*depending on
model).

BLENDER (d) (*Depending on model)

To use the blender (d1) alone, the
empty bowl (b'IE) (without any
accessories) must be In position on
the motor unit with the lid locked

(b2). (Fig. 6a)

« Open the cover 04? on the rear of
the motor unit (@T).Place the blender
Igd'l on the hatch cover. (Fig. 6b).

« Put the ingredients in the jug and lock
the blender lid (d2) with the
measuring cap (d3) in place.

« Start the appliance.



To add ingredients while the appliance
is working, remove the measuring cap
(d3) from the lid and add the
ingredients through the feeder hole.
When blending, if the ingredients stick fo
the sides of the bowl, stop the appliance
and unplug it. Remove the blender unit
from the body of the appliance. Using
the spatfula  (j). scrape drop the
ingredients onto the blades.

Preparations: (* Depending on model)

TWIN SYSTEM: (b1) + (d*)
(* Depending on model)

¢
TN

You can prepare food in the
food processor bowl (b1) and
blender (d*) at the same time.
For example, a soup in the
blender and dough in the bowl.

Function Max quantity | Time Speed |Accessories

CHOPPING

*Hard vegetables (carrots, celery, 350 g 30sec. | 2-Pulse

etfc.) 2- Pulse

«Soft vegetables (onions, spinach, 350 g 30 sec.

efc.) 2-Pulse | c2 @
*Raw meat (boneless, sinew 3509 30 sec.

removed, diced) 2- Pulse

*Raw and cooked fish 350 g 30sec. | 2-Pulse

*Cheese, dry fruits 350 g 30 sec.

BLENDING

. c2

*Soup, stewed fruit 051 20 sec. 2- Pulse

KNEADING

*Heavy dough (bread dough, 800 g 30 sec. 2

crumble mixture, pastry, shortcrust c2

pastry, pizza)

+Light mixture (cookies, sponge cake) 1 kg 1 min 30 2
GRATING
Carrots, celery, efc. 700 g 20 sec. | 2-Pulse
SLICING
*Potatoes, carrots, cucumbers 700 g 20 sec. |1-2-Pulse
*Chips 700 g 20 sec. |1-2-Pulse
BEATING/ EMULSIFYING 4 nites /

. . e whnites
*Whipped egg whites & cream 3 09m| fresh 1-2 min 122
. cream c3
“Mayonnaise leggyok / [60120sec| 12
250 ml oil

BLENDING
*Cream soup 11 1min 30 | 2-Pulse
*Stewed fruit 11 1min 30 | 2-Pulse g
*Milkshake, cocktail 11 1min 30 | 2-Pulse
-Liquid batter (pancakes, fritters, 11 2 min 2- Pulse

Yorkshire pudding).




L CLEANING YOUR APPLIANCE

« Unplug the appliance. The blades of
the accessories are very sharp.
Handle them with caution.

o«For easier cleaning, rinse the
accessories quickly affer use.

« Wash, rinse and dry the accessories,
bowls and lids: they can go in the
dishwasher, or under the fap with the
exception of the motor unit (a1).Wipe
them with a damp sponge.

« The metal spindle of the lid (b2) is
profruding; be careful when placing it
in the dishwasher.

« Do not use scouring pads or objects
containing metal parts.

Tips:
« In the event any of your accessories
are coloured by food (carrofs,

oranges, efc.), rub with a cloth soaked
in cooking oil and then clean them as
usual.

e Pour hot water with a few drops of
wasshing up liquid in the blender (d1).
Close the lid (d2). Press pulse o few
fimes. Unplug the appliance. Rinse the
bowl in running water and leave it to
dry.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

If your appliance does not work, check:

-that it is properly plugged in

-that the bowl is positioned correctly
(b1), that the lid is locked in place
(B2), that the accessories are
inserted correctly.

- that the speed selector in the correct
position (a2)

-that the chopper bowl (b1) and its
lid (b2) are locked in place before
operating the blender (d1).

Your appliance is equipped with an
exclusive overheat protection system. If
your appliance stops while being
operated, unplug the cord and let it
cool down for 30 minutes before
continuing with your initial preparation.

If you have followed all these
instructions and your appliance still
fails fo operate:

Contact an authorised service centre
(see list in the Service booklet).

" ACCESSORIES

You can customise your applionce and
obtain the following accessories from
an authorised service centre:

» A/D: Fine grating / Thin slicing
« E; Chip cutter

« Blender (d)

« Grinder accessory



L RECYCLING

« Disposal of the appliance and its packaging materials

@ The packaging is comprised exclusively of materials that present
no danger for the environment and which may therefore be

% disposed of in accordance with the recycling measures in force in
your area.

For disposing of the device itself, please confact the appropriate

service of your local authority.

« End of life electrical and electronic products:

Your appliance is expected to last for many years. However, when the time comes
fo replace it, do not throw it in the bin or in a dump, but take it to the recycling
centre in your town (or to a waste reception centre where applicable).

Think of the environment!

(D Your appliance contains valuable materials which can be
recovered or recycled.

B < leoveitatalocal civic waste collection point.

If you have any problems or queries, please call our Helpline:

HELPLINE:

0845 602 1454 - UK
(01) 677 4003 - ROI

Or consult our website - www.moulinex.co.uk
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Hartelijk dank dat u hebt gekozen voor een apparaat uit het Moulinex
assortiment, dat uitsluitend is bestemd voor het bereiden van voedsel en
voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

De bijgeleverde accessoires van het zojuist door u aangekochte model worden
op het etiket boven op de verpakking voorgesteld.

" VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

e Lees de gebruiksaanwijzing
aandachtig voordat u uw apparaat
voor het eerst gaat gebruiken: gebruik
dat niet conform de
gebruiksaanwijzing is ontslaat de
fabrikant van elke aansprakelijkheid.

« Dit apparaat is niet bedoeld om
zonder hulp of toezicht te worden
gebruikt door kinderen of andere
personen indien  hun fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogen hen
niet in staat stelt dit apparaat op een
veilige wijze te gebruiken, noch door

personen zonder voorkennis  of
ervaring, fenzij zj van fevoren
instructies  hebben  ontvangen

betreffende het gebruik van dit
apparaat door een verantwoordelijke
persoon.

o Er moet toezicht zijn op kinderen
zodat zij niet met het apparaat
kunnen spelen.

« Controleer of de netspanning die
vermeld staat op het typeplaatje van
uw apparaat overeenkomt met die
van uw elekirische installatie.

o Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontfact na gebruik, vooér het
reinigen of in geval van een
stroomonderbreking.

» Gebruik het apparaat niet als het niet
goed werkt of beschadigd is of als het
netfsnoer of de stekker beschadigd is.
Laat deze onderdelen vervangen
door een erkend servicecenfrum (zie
de lijst in het serviceboekje) om zeker
fe zijn van een veilige werking.

« leder ander onderhoud dan reiniging
en het normale onderhoud door de
klant moet door een erkend
servicecentrum gebeuren.
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o Dompel het apparaat, het netsnoer of
de stekker niet onder in vioeistof.
o Laat het snoer niet binnen het bereik
van kinderen of in de nabijheid van
een warmtebron of een scherpe rand
hangen.
Gebruik omwille van uw veiligheid
alleen de voor uw apparaat
geschikte accessoires en onderdelen,
die u bij een erkend servicecentrum
kunt verkrijgen.
« Gebruik de messen en schijven zeer
voorzichtig: ze zijn vlijmscherp.
Verwijder het snijmes (¢2) door de
aandrijving (c1) vast te nemen
voordat u de kom leegmaak.
Gebruik de blender (d1) nooit leeg of
adlleen met droge producten
(hazelnoten, amandelen enz.)
» Gebruik de blender (d1) altijd met
het bijoehorende deksel (d2).
Giet de vloeibare ingrediénten altijd
als eerste in de blender (d1) en voeg
dan pas de vaste ingrediénten toe,
zonder het moaximumniveau fe
overschrijden.
Giet nooit kokende vloeistof in de
kommen.
* Gebruik altijd de stamper (b4)
wanneer u voedsel wilt raspen of
snijden. Duw het voedsel nooit
omlaag met uw vingers of een ander
voorwerp.
Probeer nooit bewegende
accessoires te verwijderen. Wacht
fotdat het apparaat geheel tfot
stilstand is gekomen voordat u
accessoires verwijdert,
e Gebruik de kommen niet voor
invriezen, om in te koken of fe
steriliseren.



L VOOR HET EERSTE GEBRUIK

« Haal de accessoires uit de verpakking
en was ze in een sopje. Spoel en
droog goed af.

De messen en schijven zijn
vlijmscherp; gebruik ze voorzichtig.

« Plaats het motorblok (al) op een viak,
schoon en droog opperviak en sluit
het apparaat acan  op een
stopcontact.

L GEBRUIK VAN HET APPARAAT

o Voordat u het apparaat inschakelf,
plaatst u de kom ) op het
motorblok (al) en zorgt u ervoor dat
deze perfect in de daartoe bestemde
gleuven zit. (Fig. Ta). Plaats het
gekozen accessoire in de kom. Plaats
de metalen as van het deksel (b2) in
de opening op het motorblok (al)
(Fig. 1b). Plaats het deksel op de kom.
Vergrendel het deksel (b2) door op
de rand van de aanvoerbuis (b3g fe
drukken. Zorg ervoor dat het deksel
goed is vergrendeld (u moet een klik
horen)

« Draqi vervolgens aan de
snelheidskeuzeknop (a2).

-Puls: voor een betere controle bij
bepaalde bereidingen.

- Continuwerking: draai de
keuzeknop op stand 1 (langzaam) of
2 (snel).

- Stoppen: draai de keuzeknop op
stand 0

U ontgrendelt het deksel door de
snelheidskeuzeknop op de stopstand
fe dragien en op de ontgrendelknop
(a3) & te drukken zonder het deksel
aan te raken (Fig. 2a). Vervolgens
kunt u het deksel verwijderen of
draaien. (Fig. 2b).

KNEDEN/MENGEN/HAKKEN/MIXEN

e Plaats het snijmes (c2) op de
aandrijving (c1) en draai fot het
wordt vergrendeld. (Fig. 3).

« Plaats het geheel op de centrale as
van de kom.

« Doe de ingrediénten in de kom.

« Plaats het deksel en vergrendel het.
Start het apparaat.

Stop het apparaat zodra u ziet dat
het deeg een bal vormtf. Hak geen

ingrediénten die te hard zijn (ijs,
suiker) of die fijn moeten worden
gemalen (tarwe, koffie).

KLOPPEN/EMULGEREN

« Plaats de emulgeerschijf (¢3) op de
aandrijving (c]? en draai fot ze wordt
vergrendeld. (Fig. 4).

« Plaats het geheel op de centrale as
van de kom.

» Doe de ingrediénten in de kom.

« Plaats het deksel en vergrendel het.
Start het apparaat. ebruik dit
accessoire nooit om zwaar deeg
(brooddeeg enz.) te kneden of om
licht deeg (koekjes, cake enz.) te
mengen.

RASPEN/SNIJDEN

 Plaats de aandrijving (c1) op de
cenfrale as van de kom. Plaafs
vervolgens de schijf (A/D, C/H of E)
op de aandrijving. (Fig. 5)

« Plaats het deksel en verg
Start het apparaat.

- Schijf A (fijn raspen) / Schijf D (fijn
snijderg (*afhankelijk van het model&

- Schijf C (grof raspen) / Schijf H (di

snijder?:) (Fafhankelijk van het model)

)

rendel het.

- Schijf E (frites) (*afhankelijk van het
model

BLENDER (d) (*afhankelijk van het model)

Als u de blender (d1) alleen wilt

gebruiken, moet u de kom (b1) leeg

(zonder accessoires) plaatsen en het

deksel (b2) vergren eIen.SFig. 60).

«Open het klepje (ad) op de
achterkant van het motorblok (al).
Plaats de blender (d1) op het klepje.
Fig. 6b).

* Doe de ingrediénten in de kom en



vergrendel het deksel (d2) en de
doseerdop (d3) op de kom.

eStart  het  apparaat. U kunt
ingrediénten toevoegen terwijl het
apparaat in werking is door de
doseerdop (d3) van het deksel fe
verwijderen en de ingrediénten door
de vulopening naar binnen te duwen.
Als de ingrediénten tijdens het mixen
aan de wand van de kom blijven
plakken, stopt u het apparaat en trekt
u de stekker uit het stopcontact.

Verwijder de blender van het
apparaat. Doe de ingrediénten met
behulp van de spatel () op de
messen.

TWIN-SYSTEEM: (b1) + (d*)

TN

Bereidingen: (* Afhankelijk van het model)

(*afhankelijk van het model)
T U kunt voedselbereidingen
+5iin  combineren door de kom (b1)
en de blender (d*) gelijktijdig
te gebruiken.

Functie Max. hoeveelheid| Duur |Snelheid | Accessoires

HAKKEN

*Harde groenten (worfelen, selderij 3509 30sec. | 2-Pulse

enz.) 2-Pulse

+Zachte groenten (uien, spinazie 350¢g 30 sec.

enz.) 2-Pulse | c2 @
-Vlees (zonder been, pezen 3509 30 sec. -4

verwijderd, in blokjes) 2- Pulse

*Rauwe en gekookte vis 3509 30sec. | 2-Pulse

*Kaas, droge vruchten 3509 30 sec.
MIXEN 5
«Soep, vruchtenmoes 051 20sec. | 2-Pulse ¢
KNEDEN
*Zwaar deeg (brooddeeg, 800 g 30 sec. 2

kruimeldeeg, korstdeeg, pizza) c2
eLicht deeg (koekjes, cake) 1kg 1 min 30 2
RASPEN A/C*
*Wortelen, selderij enz. 700 g 20 sec. | 2-Pulse
SNIJDEN D/H*
*Aardappelen, wortelen, 700 g 20sec. |1-2-Pulse

komkommers 700 g 20sec. |1-2-Pulse
*Frites
KLOPPEN / EMULGEREN
*Geklopte eiwitten 4 eiwitten / 300 ml .

créme fraiche 1-2min 12 o3
~Mayonaise 1eigeel /  [60-1205ec| 12
250 ml olie

MIXEN
*Roomsoep 11 1 min 30 | 2-Pulse
*Vruchtenmoes 11 1'min 30 | 2-Pulse R
*Milkshake, cocktail 11 1 min 30 | 2-Pulse d
*Vloeibaar beslag (pannenkoeken, 11 2min | 2-Pulse

beignets, clafoutis).
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L~ REINIGEN VAN UW APPARAAT

« Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontact. De messen van de
accessoires zijn vlijmscherp. Gebruik
ze voorzichtig.

e Spoel de accessoires meteen na
gebruik af om ze eenvoudiger te
kunnen reinigen.

« De accessoires, kommen en deksels
wassen, afspoelen en drogen: u kunt
ze in de vaatwasser of onder de kraan
wassen, met uitzondering van het
motorblok (a1).Veeg dit schoon met
een vochtige spons.

« De metalen as van het deksel (b2)
steekt uit; let op wanneer u het in de
vaatwasser plaatst.

« Gebruik geen schuursponsjes of
voorwerpen die metalen onderdelen
bevatten.

Tips:

e Wanneer uw accessoires  door
contact  met  voedingsmiddelen
(wortelen,  sinaasappelen  enz.)

verkleurd raken, kunf u ze met een
met voedingsolie doordrenkte doek
inwrijyen en vervolgens op de

ebruikelijke wijze reinigen.

iet warm water met een paar
druppels vioeibare zeep in de blender
(d1). Sluit het deksel (d2). Geef een
paar pulsen. Trek de stekker van het
apparaat uit het stopcontact. Spoel
de kom af onder de kraan en laat ze
drogen.

L~ WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

éls uw apparaat niet werkt, controleer
an:

- of het apparaat goed is aangesloten
- of de kom juist is geplaatst (b1), of

het deksel goed is vergrendeld (b2),
of de accessoires juist  zijn
aangebracht.

- of de snelheidskeuzeknop in de juiste
stand staat (a2)

- of de kom (b1) en het bijbehorende
deksel (b2) goed zijn vergrendeld
voordat u de blender bedient (d1).

Uw apparaat is uitgerust met een
exclusief beschermsysteem. Als uw
apparaat tijdens de bediening stopt,
frekt u de stekker uit het stopcontact en
laat u het apparaat 30 minuten
afkoelen  voordat u  met uw
oorspronkelijke bereiding doorgaat.
Als ondanks het volgen van al deze
voorschriften uw apparaat nog
steeds niet werkt:

Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekje).

\~  ACCESSOIRES

U kunt uw apparaat aanpassen en bij
uw  winkelier of een erkend
servicecenfrum de volgende
accessoires kopen:

+ A/D: Fijn raspen / dun snijden
+ E: Fritessnijder

* Blender (d)

* Maalaccessoire



L~ RECYCLING

@ « Weggooien van het apparaat en het verpakkingsmateriaal.

De verpakking bestaat uitsluitend uit voor het milieu
ongevaarlijke materialen. U kunt ze dus conform de geldende
recyclingvoorschriften weggooien.

Informeer voor het weggooien van het apparaat zelf bij de
betreffende gemeentelijke dienst in uw woonplaats.

« Elekirische of elektronische producten aan het einde van de levensduur!
Uw apparaat zal wellicht vele jaren meegaan. Als het uiteindelijk toch aan

vervanging toe is, gooi het dan niet bij het gewone huisvuil, maar breng het naar
een verzamelpunt in uw buurt (of een milieupark waar van toepassing).

Wees zuinig op het milieu!

(D Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor
hergebruik of recycling.

) Breng het naar een verzamelpunt voor de juiste verwerking
ervan.
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m Vielen Dank, dass Sie sich flr den Kauf dieses Moulinex-Geréates

entschieden haben.

Bitte bedenken Sie, dass dieses Gerdat ausschlieBlich der Zubereitung von
Speisen dient und nur fur den Hausgebrauch im Gebdudeinneren

bestinnmt ist.

Die zu dem von Ihnen erworbenen Modell gehérigen Zubehorteile sind auf
dem Etikett auf der Oberseite der Verpackung angegeben.

. SICHERHEITSHINWEISE

» Lesen Sie die Bedienungsanleitung
vor der ersten Inbetriebnahme des
Gerdtes aufmerksam durch: Bei
unsachgemdBem Gebrauch
entgegen der Bedienungsanleitung
Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung.

Unser Unternehmen, behdlt sich das
Recht vor, im, Interesse des
Verbrauchers, Anderungen der
technischen Eigenschaften und der
Bestandteile vorzunehmen.

Dieses Gerdt ist nicht zur
Handhabung durch Personen
(einschlieBlich Kindern) mit
eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen
F&higkeiten oder durch Personen
mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen
vorgesehen, es sei denn mit
UnterstUtzung und unter
Beobachtung einer Person, die fur
ihre Sicherheit verantwortlich ist
und die vorab Anweisungen zur
Handhabung des Gerdétes
gegeben hat.

Kindern muss das Spielen mit dem
Gerdt untersagt werden.

Bitte stellen Sie sicher, dass die
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Gerdtes
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie
das Gerdt nicht mehr benutzen,
wenn Sie es reinigen, wenn Sie das
Zubehor wechseln, oder wenn es zu
einem Stromausfall kommt.
Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn
es nicht richtig funktioniert, wenn
es beschadigt wurde oder wenn
das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt sind.

Aus Sicherheitsgrinden durfen
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diese Teile nur in einer autorisierten
Kundendienstwerkstatt
ausgetauscht werden (siehe Liste
im Serviceheft).
Alle Eingriffe, die Uber die Reinigung
und die normale Pflege durch den
Kunden hinausgehen, missen von
einer autorisierten Kundendienstwerkstaft
ausgefuhrt werden.
Tauchen Sie das Gerdt, das
Stromkabel oder den Stecker nicht
in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.
Halten Sie das Stromkabel von Kindern,
Wdérmequellen, sich drehenden Teilen
und scharfen Kanten fern.
Verwenden Sie zu lhrer eigenen
Sicherheit nur fUr |hr Gerat
geeignete, bei einem autorisierten
Kundendienst erworbene Zubehdr-
und Ersatzteile.
Gehen Sie mit den Messern und
Scheiben sehr vorsichtig um: Sie
sind extrem scharf. Vor dem
Ausleeren der Schussel muss das
Hackmesser (c2) mit seinem
Mitnehmer (c1) herausgenommen
werden.
Nehmen Sie den Mixkrug (d1) nicht
leer oder nur mit frockenen Zutaten
HaselnlUsse, Mandeln usw.) in
etrieb.
Benutzen Sie den Mixkrug (d]l
immer mit seinem Deckel (d2).
Geben Sie immer zuerst die
flussigen Zutaten in den Mixkrug
(d1). bevor Sie die festen Zutaten
daozugeben, ohne dabei den
maximalen Fullstand zu
Uberschreiten. Geben Sie niemals
kochende FlUssigkeiten in die
Behdilter.
Lassen Sie lange Haare, Schals,
Krawatten usw. nicht Uber dem
Gerdt hdngen, wenn Sie damit



arbeiten.

o erwenden Sie zum Raspeln oder
Schneiden von Zutaten immer den
Stopfer (b4). Benutzen Sie niemals
Ihre Finger oder sonstige Utensilien
zum Stopfen von Zutaten.

« Versuchen Sie niemals, Zubehdrteile

abzunehmen, die sich in Bewegung
befinden. Warten Sie vor dem
Abnehmen des Zubehérs den
vélligen Stillstand des Gerdtes ab.

« Benutzen Sie die Schusseln nicht als
Behdlter zum Tiefgefrieren, Kochen
oder Sterilisieren.

L INBETRIEBNAHME

« Nehmen Sie die Zubehorteile aus
ihnrer Verpackung und reinigen Sie
sie mit Seifenwasser. Spulen Sie sie
ab und trocknen Sie sie sorgfdltig.
Die Messer und Scheiben sind
extrem scharf; gehen Sie

vorsichtig damit um.

« Stellen Sie den Motorblock (al) auf
eine gerade, saubere, rutschfeste
und frockene Fl&che und schlieBen
Sie das Gerdt an.

. GEBRAUCH

e Bevor Sie das Gerdt einschalten,
stellen Sie die Schussel (b1) auf den
Motorblock (al) und vergewissern
Sie sich, dass sie sich genau in den
vorgesehenen Aussparungen
befindet. (Abb. 10).

Ordnen Sie das je nach Gebrauch
passende Zubehdr in der Schissel
an. Setzen Sie den Metallzapfen des

Deckels (b2) in die daftr
vorgesehene Offnung am
Motorblock (al) (Abb. 1b).
Schwenken Sie den Deckel auf die

Schussel. Verriegeln Sie den Deckel
Eb2), indem Sie auf den Rand des
infUllstutzens (b3) drlcken. Stellen
Sie sicher, dass der Deckel richtig
verriegelt ist (ein ,klick™ ist zu héren).
Drehen ie dann den

Geschwindigkeitsregler (a2).

- Pulse-Funktion (Intervallbetrieb):
zur  besseren  Kontrolle  bei
verschiedenen Zubereitungen.

- Dauerbetrieb: Stellen Sie den
Regler auf Position 1 (langsam)
oder 2 (schnell).

- Stopp: Stellen Sie den Regler auf

Position 0.
e Zum Entriegeln des Deckels stellen
Sie  den Regler auf die

Stopp-Position und drlcken den
Entriegelungsknopf (a3), ohne den
Deckel zu bewegen (Abb. 2a). Erst
jetzt kdnnen Sie den Deckel zur Seite
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drehen und abnehmen. (Abb. 2b).
KNETEN/MISCHEN/ HACKEN/ MIXEN

« Setzen Sie das Hackmesser (¢2) auf
den Mithehmer (01/5? und drehen
Sie bis es einrastef. (Abb. 3)

» Setfzen Sie die gesamte Einheit auf
den Mittelzapfen der Schussel.

e Geben Sie die Zutaten in die
Schissel.

e Bringen Sie den Deckel an und
verriegeln Sie ihn. Schalten Sie das
Gerdt ein. Schalten Sie das Gerat
aus, sobald sich der Teig zu einer
Kugel formt. Hacken Sie keine zu
harten Lebensmittel (Eis, Zucker)
bzw. Lebensmittel, die sehr fein
gemahlen werden mussen (Weizen,
Kaffee).

SCHLAGEN / EMULGIEREN /
VERQUIRLEN

« Setzen Sie die Emulgierscheibe (c3)
auf den Mitnehmer (c1) und
drehen Sie bis sie einrastet. (Abb. 4)

» Setfzen Sie die gesamte Einheit auf
den Mittelzapfen der Schissel.

«Geben Sie die Zutaten in die
Schussel.

e Bringen Sie den Deckel an und
verriegeln Sie ihn. Schalten Sie das
Gerdt ein. Dieses Zubehorteil darf
nicht zum Kneten von schweren
Teigen (Brofteig,...) oder zum



Mischen von leichten Teigen
(Biskuitteig, Eischwerteig,...) benutzt
werden.

RASPELN / SCHNEIDEN

- Sefzen Sie den Mitnehmer (c1) auf
den Mifttelzapfen der Schussel.
Platzieren Sie dann_die Scheibe
(A/D, C/H oder E) auf dem
Mitnehmer. (Abb. 5).

« Bringen Sie den Deckel an und
verriegeln Sie ihn. Schalten Sie das
Gerdt ein.

-Scheibe A (fein Raspeln) /
Scheibe D (fein Schneiden) (*je
nach Modell

-Scheibe C (grob Raspeln) /
Scheibe H ﬁdick Schneiden) (*je
nach Modell)

- Scheibe E (Pommes frites) (*je
nach Modell)

MIXKRUG (d) (*je nach Modell)

Um den Mixkrug (d1) alleine zu
verwenden, mUssen Sie die Schissel
(b1) leer (ohne Zubehorteile)

anbringen und den Deckel (b2)
verriegeln. (Abb. 60).

« Offnen Sie die Klappe (a4) auf dem
hinteren Teil des Motorblocks $01).
Setzen Sie den Mixkrug (d1) auf das
Gerdt. (Abb. 6b).

Geben Sie die Zuftaten in den
Behdlter und verriegeln Sie Deckel
(d2) und Dosierverschluss (d3) auf
dem Behdlter.

Schalten Sie das Gerdt ein. Wenn Sie
wdéhrend des Mixvorgangs weitere
Zutaten hinzufligen wollen, nehmen
Sie den Dosierverschluss (d3) vom
Deckel ab und geben die Zutaten
durch die Einfulléffnung bei. Wenn
sich beim Mixen Zutaten an den
Wdnden des Mixkrugs absetzen,
schalten Sie das Gerdt aus und
ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose. Nehmen Sie den
Mixkrug vom Gehduse des Gerdites
ab. Loésen Sie die anhaffenden
Zutaten mit dem Spatel &j) und
lassen Sie sie in den Mixkrug
zurlickfallen.

TWIN-SYSTEM: (b1) + (d*) (*je nach Modell)

(a8
Gl

TWIN  verarbeiten.

Zubereitungen: (* je nach Modell)

Sie kdnnen Zutaten in der Schissel (b1) und im Mixkrug (d*) gleichzeitig

Funktion max. Menge | Dauer Gggpe"i‘ﬁ” Zubehor
HACKEN
*Hartes GemUse (Karotten, Sellerie usw.) 350¢g 30s 2-Pulse
*Weiches Gemuse (Zwiebel, Spinat usw.) 350 g 30s 2- Pulse
-Fleisch (entbeint, entsehnt und in 350 g 30s 2-Pulse | ¢2 @
Wdrfel geschnitten)
*Roher oder gekochter Fisch 350 g 30s 2- Pulse
*K&se, Trockenobst 3509 30s 2- Pulse
MIXEN
*Suppen, Kompott 051 20s 2-Pulse | €2
KNETEN
*Schwerer Teig (Brotteig, MUrbeteig, 800 g 30s 2
Pizzateig) o2
-Leichter Teig (Biskuitteig, Eischwerteig) 1 kg 1 min 30 2
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Funktion max.Menge | Dauer Ggisglpevivtin Zubehor
RASPELN A/C*
«Karotten, Sellerie usw. 700 g 20's 2- Pulse
SCHNEIDEN
«Kartoffeln, Karotten, Gurken 700 g 20s 1-2- Pulse
*Pommes frites 700 g 20s 1-2- Pulse
SCHLAGEN / EMULGIEREN
+Eischnee 4 EiweiB / 300 mif 1-2 min 1-2

Créme fraiche c3

*Mayonnaise 1 Eigelb/250 ml Ol 60-120 s 1-2
MIXEN
*Cremige Suppen 11 1 min 30| 2-Pulse
*Kompott 11 1min30| 2-Pulse | g* @
*Milchshakes, Cocktails 11 1 min 30| 2-Pulse
+FlUssige Teige (Crépes, Krapfen, 11 2 min 2- Pulse
Clafoutis)

L REINIGUNG

« Ziechen Sie den Stecker des Gerdtes
aus der Steckdose. Die Schneiden der
Zubehdrteile sind sehr scharf. Gehen
Sie vorsichtig damit um.

« Es erleichtert die Reinigung, wenn Sie
die Zubehdrteile gleich nach ihrer
Benutzung kurz abspulen.

« Waschen, spulen und trocknen Sie die
Zubehorteile, Behdlter und Deckel: Die
Teile sind mit Ausnahme des
Motorblocks (al) spllmaschinenfest
oder kdnnen unfer fieBendem Wasser
gereinigt werden. Wischen Sie sie mit
einem feuchten Schwamm ab.

« Der Metallzapfen des Deckels (b2)
ragt hervor; seien Sie vorsichtig, wenn
Sie den Deckel in die Spulmaschine
geben.

« Verwenden Sie keine
Scheuerschw&mme oder
Kdchenhelfer aus Metalll.
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Tipps:

« Wenn eines Ihrer Zubehdrteile durch
Lebensmittel wie Karotten, Orangen
usw. eingeférbt wurde, reiben Sie es
mit einem mit Speisedl getréinkten
Tuch ab und reinigen Sie es danach
wie gewohnt.

» GieBen Sie heiBes Wasser mit etwas
Spulmittel in den Mixkrug Ed1) Setzen
Sie den Deckel (d2) auf. Drlicken Sie
mehrmals die Pulse-Taste. Ziehen Sie
den Stecker des Gerdtes aus der
Steckdose. Spulen Sie den Mixkrug
unter flieBendem Wasser ab und
lassen Sie ihn tfrocknen.



L DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

Wenn |hr Gerdt nicht funkfioniert,  |hr Gerdt ist mit einem exklusiven
Uberprufen Sie bitte folgende Punkte: Schutzmechanismus ausgestattet. Falls
- den Anschluss des Gerdtes; das Gerat wahrend des Betriebs stoppt,
- die korrekte Plafzierung der Schissel  ziehen Sie den Stecker aus der

b1), die Verriegelung des Deckels  Steckdose und lassen Sie es 30 Minuten
b2), die korrekte Positionierung der  abklhlen, bevor Sie  mit Ihrer
ubehdrteile; Zubereitung fortfahren.

- die richtige Position des Wenn Sie all diese Hinweise befolgt
Geschwindigkeitsreglers (a2); haben und das Gerd&t immer noch

- die Anordnung und Verriegelung der  nicht funktioniert:
Schussel (b1) und ihres Deckels (b2) ~ Wenden Sie sich an eine autorisierte
\(/35 )Ingongsefzung des Mixkruges Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im

Serviceheft).
. ZUBEHOR
Dieses Gerat kann auf Ihre persénlichen + A/D: fein raspeln / dUnn schneiden
Anforderungen abgestimmt werden. Bei * E: Pommesschneider

lhrem Fachhdndler und in  den * Mixkrug (d)
auforisierten Kundendienstwerkstatten * Mahlzubehor
sind folgende Zubehdrteile erhdiltlich:

L RECYCLING

« Entsorgung des Geréts und der Verpackungsmaterialien:
m Die Verpackung besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen
Materialien, die nach den gultigen Recycling-Besimmungen
% entsorgt werden kénnen.
Fur die Entsorgung des Gerétes selbst informieren Sie sich bitte bei
den zusténdigen Stellen Ihrer Gemeinde.

« Enfsorgung elekirischer und elekironischer Geréte:

Ihr Gerdt ist fir den langjéhrigen Gebrauch ausgelegt. Wenn es jedoch Zeit ist, es
zu ersetzen, werfen Sie es nicht einfach in den MUlleimer oder auf eine MUllkippe,
sondern bringen Sie es zu einem Recycling-Zentrum in lhrer Stadt (oder, wenn
verfUgbar, zu einer MUllannahmestelle).

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

(D Ihr Gerdit enthdalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet oder
recycelt werden kénnen.

Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer
I = Stadt oder Gemeinde ab.
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Gracias por elegir un aparato de la gama Moulinex, concebido

Unicamente para la preparacién de alimentos y para uso doméstico en

inferiores.

Los accesorios que incluye el modelo que acaba de comprar aparecen
representados en la etiqueta de la parte superior del embalaje.

L INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

« Lea atentamente las instrucciones de
uso antes de utilizar el aparato por
primera vez: un uso no conforme con
las instrucciones de uso eximird al
fabricante de cualquier
responsabilidad.

« Este aparato no estd previsto para ser
ufilizado  por  personas  (ninos
incluidos) con alguna discapacidad
fisica, sensorial o mental, ni por
personas sin  conocimientos o
experiencia, a no ser que alguien
responsable de su seguridad las
supervise o las haya instruido
previamente sobre el uso del aparato.
No permita que los nifos jueguen
con el aparato.
e Compruebe que la tensidbn de
alimentacién indicada en la placa
de identificacion del aparato se
corresponde con la de su instalacion
eléctrica.
El aparato debe desenchufarse
cuando fermine de utilizarse, durante
su limpieza o en caso de corte
eléctrico.
No utilice el aparato si no funciona
correctamente, si ha resultado
danado o si el cable de alimentacion
o el enchufe ha sufrido dafnos. Para
que su aparato sea seguro en fodo
momento, estas piezas deben ser
sustituidas en un centfro de servicio
técnico autorizado (consulte la lista
en el folleto de servicio).

« Cualquier intervencién que no sea la
limpieza o mantenimiento habitual
por parte del cliente deberd
realizarse en un centfro de servicio

técnico autorizado.

» No infroduzca el aparato, el cable de
alimentacién ni el enchufe en
liquidos.

« No deje el cable de alimentacion al
alcance de los ninos, cerca de una
fuente de calor ni de un borde
afilado.

ePor su seguridad, sélo utilice
accesorios 'y piezas de repuesto
adaptadas al aparato, vendidas en
un centro de servicio técnico
autorizado.

« Extraiga la cuchilla picadora (c¢2)
cogiéndola por el arrastrador (c1)
antes de vaciar el vaso.

«No utilice el vaso mezclador (d1)
vacio o sélo con productos secos
(avellanas, almendras, etc.)

« Utilice siempre el vaso mezclador (d1)

con su fapa (d2).
Vierta siempre primero en el vaso
mezclador (d1) los ingredientes
liquidos, antes de afadir ingredientes
solidos sin  sobrepasar el nivel
maximo. No vierta liquidos hirviendo
en los vasos.

« Para rallar o rebanar alimentos, utilice
siempre el empujador (b4). No use
los dedos ni ningln otro utensilio para
empujar los alimentos.

«Nunca toque las piezas en
movimiento, espere a que el aparato
se haya parado por completo antes
de retirar los accesorio.

« No utilice los vasos como recipientes
para congelar, cocinar ni esterilizar
alimentos.



L PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

« Extraiga los accesorios del embalaje
y lavelos con agua y jabdn. Aclérelos
y séquelos cuidadosamente.

Las cuchillas y discos estédn muy

dfilados; manipdlelos con
precaucioén.

« Coloque el bloque motor (al) sobre
una superficie plana, limpia y seca y
enchufe el aparato.

L USO DEL APARATO

e Antes de poner en marcha el
aparato, coloque el vaso picador
(bT) en el blogue motor (al)
comprobando que estd
perfectamente acoplado. (Fig. 1a).
Coloque en el vaso el accesorio
correspondiente al uso pretendido.
Introduzca el eje metdlico de la tapa
(b2) por el orificio practicado en la
unidad del motor (al) (Fig. 1b).
Coloque la fapa en la parte superior
del vaso. Bloguee la tapa (b2)
presionando sobre el borde de la
chimenea (b3). Aseglrese de que la
tapa esté correctamente bloqueada
(debe oir un "clic")

« A continuacion, gire el selector de
velocidades (a2).

- Marcha intermitente: para controlar
mejor determinadas preparaciones.

- Marcha continua: Gire el selector a
la posiciéon 1 (marcha lenta) o 2
(marcha rapida).

-Parada: Gire el
posicion “0”.

o Para desbloquear la tapa, gire el
selector de velocidades a la posicion
de parada y presione el botdn de
desblogueo (a3) & sin focar la tapa
(Fig. 2a). A continuaciéon, puede
retirar o girar la tapa. (Fig. 2b).

AMASAR/MEZCLAR/PICAR

« Infroduzca la cuchilla picadora (¢2)
en el arrastrador (1) y girela hasta
que quede bloqueada. (Fig. 3).

« Coloque el conjunto en el eje central

selector a la

22

del vaso.

« Infroduzca los ingredientes en el vaso.

« Coloque la tfapa y bloquéela.- Ponga
en marcha el aparato. Detenga el
aparafo en cuanto vea que la masa
forma una bola. No pique alimentos
demasiado duros (hielo, azGcar) o
que deban molerse finamente (maiz,
café).

EMULSIONAR/BATIR

e Infroduzca el disco emulsionador
(c3) en el arrastrador (c1) y girelo
hasta que quede bloqueado. (Fig. 4).

» Cologue el conjunto en el eje central
del vaso.

« Infroduzca los ingredientes en el vaso.

« Coloque la tapa y bloguéela. Ponga
en marcha el aparato. Nunca utilice
este accesorio para amasar masas
pesadas (masa de pan, etc.) ni para
mezclar masas ligeras (galletas,
bizcochos, efc.)

RALLAR/REBANAR

« Cologue el arrastrador (c1) en el eje
central del vaso. A continuacion,
introduzca el disco (A/D,C/H o E) en
el arrastrador. (Fig. 5).

» Coloque la tapa y bloguéela. Ponga
en marcha el aparato.

-Disco A (rallado fino) / Disco D
(rebanado fino) (*en funcién del
modelo).

- Disco C (rallado grueso) / Disco H
(rebanado grueso) (*en funcion del
modelo).



- Disco E (patatas fritas) (*en funcion
del modelo)

VASO MEZCLADOR (d)
(*En funcién del modelo)

Para usar el vaso mezclador (d1)
solo, debe colocar el vaso picador
(b1) vacio (sin accesorios) vy
bloquear la tapa (b2). (Fig. 6a)

« Abra la escofilla (a4) situada en la
parte trasera del bloque motor (al).
Infroduzca el vaso mezclador (d1) en
la escotilla. (Fig. 6b)

« Infroduzca los ingredientes en el vaso
y bloquee la tapa (d2) y el tapdn
dosificador (d3) en el vaso.

«Ponga en marcha el
Para ir anadiendo

aparato.
ingredientes

mientras el aparato estd en marcha,
extraiga el fapdn dosificador (d3) de
la tapa y anada los ingredientes a
fravés de la chimenea.

Si los ingredientes se pegan a las
paredes del vaso mientras mezcla,
detenga el aparato y desenchufelo.
Extraiga la unidad mezcladora del
cuerpo del aparato. Utilizando la
espdtula (). haga coer los
ingredientes sobre la cuchilla.

SISTEMA DOBLE: (b1) + (d*)
(*En funcién del modelo)

. Puede combinar varias

T}_%n preparaciones de alimentos
utilizando el vaso picador (b1)
y el vaso mezclador (d*) al
mismo tiempo.

Preparaciones : (*En funcién del modelo)

*Patatas fritas

Funcién Cantidad méx. | Tiempo |Velocidad| Accesorios
PICADOR
«Verduras duras (zanahorias, apio...) 350 g 30s | 2-Interm.
+Verduras blandas (cebollas, 350 g 30s | 2-Interm.
espinacas, etc.)
«Carne (deshuesada, sin nervios, 350¢g 30s |2-Interm.| c2
cortada en dados)
*Pescado crudo y cocinado 350 g 30s 2- Interm.
*Queso, frutos secos 350 g 30s 2- Interm.
MEZCLADO
*Sopa, fruta cocida 051 20s 2- Inferm. | ©2
AMASADO
*Masa pesada (masa de pan, 800 g 30s 2
masa especial, masa quebrada, c2
masa de pizza)
*Masa ligera (galletas, bizcochos) 1 kg 1 min 30 2
RALLADO A/C*
*Zanahorias, apio, etc. 700 g 20's 2- Interm. 7
REBANADO D/H*
«Patatas, zanahorias, pepinos 700 g 20s |1-2-Interm.| /7

700 g 20s

1-2- Interm.




Funcién Cantidad méx. | Tiempo |Velocidad| Accesorios

BATIDO / EMULSIONADO
+Claras de huevo batidas 4 claras de huevo ;

/ 300 mi de nata | 1-2min [ 1-2 c3
*Mayonesa 1 yema de huevo| ¢0-120 s 1-2

/ 250 ml de aceite)
MESCLADO
*Sopa cremosa 11 1 min 30| 2- Interm.
*Fruta cocida 11 1 min 30 | 2- Inferm. d*
*Batido, coctel 11 1 min 30| 2- Interm.
*Masa liquida (crepés, bunuelos, 11 2min | 2-Interm.
flanes con frutas)

L~ LIMPIEZA

» Desenchufe el aparato.

Las cuchillas de los accesorios
estén muy afiladas. Manipdalelas
con precaucion.

ePara  una limpieza mas
enjuague rapidamente
accesorios después de utilizarlos.

e Lave, aclare y seque los accesorios,
vasos y tapas: puede meterlos en el
lavavajillas o colocarlos bajo el grifo,
a excepcion del bloque motor (al).
Este Gltimo limpielo con una esponja
hdmeda.

«El eje metdlico de la tapa (b2)
sobresale; tenga  cuidado  al
colocarlo en el lavavdijillas.

« No utfilice estropajos abrasivos ni
objetos que confengan partes
metdlicas.

facil,
los

Truco:

«En caso de coloraciéon de los
accesorios por alimentos (zanahorias,
naranjas, efc.), frételos con un pano
himedo empapado en aceite
alimentario y, a continuacién, realice
su limpieza habitual.

« Vierfa agua calienfe con unas gotas
de jabén liquido en el vaso
mezclador (d1). Cierre la fapa (d2).
Presione la marcha infermitente varias
veces. Desenchufe el aparato. Aclare
el vaso con agua corriente y deje
que se seque.

L (QUE HACER ST EL APARATO NO FUNCIONA?

Si el aparato no funciona, compruebe:
- que estd correctamente conectado
-que el vaoso esté colocado

correctamente (b1), que la tapa esté
bloqueada (B2) y que los accesorios
est@n acoplados correctamente.

- que el selector de velocidades esté
en la posicién correcta (a2).

- que el vaso picador (b1) y su tapa
(b2) estan correctamente colocados
cémT%s de accionar el vaso mezclador

d1).

Su aparato estd equipado con un
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sistema de proteccion exclusivo. Si el
aparato  se detiene durante el
funcionamiento, desenchufe el cable
alimentador y déjelo enfriar durante 30
segundos anfes de seguir con la
preparacion inicial.

Si, a pesar de haber seguido todas
estas instrucciones, su aparato sigue
sin funcionar:

Contfacte con un centro de servicio
técnico autorizado (ver lista en el follefo
de servicio).



L ACCESORIOS

Puede personalizar su aparato vy ¢ A/D : Rallado fino / Rebanado fino
adquirir en su distribuidor habitual o « E : Corta patatas fritas

centro de servicio técnico autorizado « Vaso mezclador (d)

los siguiente accesorios: « Molinillo

- RECICLAJE

&

« Eliminacién de los materiales de embalaje y del aparato:
El embalaje estd exclusivamente compuesto por materiales
inocuos para el medio ambiente que pueden eliminarse con
arreglo a la normativa de reciclaje vigente en su localidad.
Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio
correspondiente de su Ayuntamiento.

« Producto eléctrico o electrénico al final de su vida:
Su aparato estd disefado para durar muchos afos. Sin embargo, cuando
llegue el momento de sustituirlo, no lo tire al cubo de la basura ni a un
vertedero; llévelo al centro de reciclaje (punto limpio) de su ciudad (o a un
centro de recogida de residuos).

®

iPiense en el medioambiente!

Su aparato contfiene numerosos materiales recuperables o
reciclables.

Lleve el aparato a un centro de reciclaje de residuos (punto
limpio).
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- Vi ringraziamo per aver scelto un apparecchio della gamma
Moulinex, ideato per la preparazione di alimenti in ambiente domestico

all'interno della vostra abitazione.

Gli accessori contenuti all'interno del modello acquistato sono raffigurati
sull'etichetta situata sulla parte superiore dell'imballaggio.

L NORME DI SICUREZZA

e Leggere aftentamente le istruzioni
d'uso prima di utilizzare I'apparecchio
per la prima volta: un utilizzo non
conforme alle norme d'uso prescritte
solleva il produttore da qualsiasi
responsabilitd.

« Questo apparecchio non é destinato
all'uso da parte di persone (bambini
inclusi) le cui abilita fisiche, sensoriali
o mentali risultino ridotte o che siano
prive  dell'esperienza e  delle
conoscenze necessarie, fatto salvo il
CaIsO in cui una persona responsabile
della loro sicurezza provveda alla loro
sorveglianza o le abbia
precedentemente istruite  sulle
modalitd d'uso dell'apparecchio.
Sorvegliare i bambini per evitare che
giochino con l'apparecchio.
Verificare che la tensione
dell'apparecchio  indicata  sulla
placca segnaletica corrisponda a
quella del proprio impianto elettrico.
Scollegare  l'apparecchio  dalla
corrente dopo il suo utilizzo, prima
delle operazioni di pulizia o in caso di
inferruzione di corrente.
Non utilizzare I'apparecchio nel caso
non funzioni correttamente, sia stato
danneggiafo o qualora il cavo di
alimentazione o la presa risultino
danneggiati. Per evitare ogni possibile
pericolo, fare sostituire cavo e presa
presso  un cenfro  assistenza
autforizzato  (vedere l'elenco nel
libretto).

Eventuali interventi diversi dalla pulizia

e dalle normali operazioni di

manutenzione effetfuate dal cliente

devono essere svolti presso un centfro
assistenza autorizzato.

« Non immergere mai 'apparecchio, il
cavo o la presa elettrica in alcun
liquido.

« Non lasciare il cavo di alimentazione
alla portata dei bambini, né vicino a
una fonte di calore o a uno spigolo
Vvivo.

« Al fine di garantire la sicurezza, non
utilizzare accessori e componenti di
ricambio diversi da quelli forniti dai
centri assistenza autorizzati.

» Maneggiare i coltelli e i dischi con
cautela: sono estremamente affilati. E
assolutamente necessario rimuovere
il coltello tritatutto (¢2) dal cilindro
guida (c1) prima di svuotare il
contfenufo.

« Non utilizzare il vaso frullatore (d1) a
vuoto o con soli alimenti asciutti
(nocciole, mandorle, ecc.)

« Utilizzare sempre il vaso frullatore (d1)
con l'apposito coperchio (d2).
Per primi versare nel vaso frullatore
(d1) sempre gli ingredienti liquidi e
aggiungere quindi gl ingredienti
solidi, senza oltrepassare il livello
massimo.

Non versare mai liquidi
all'inferno dei contenitori.

« Se si desidera grattugiare o affettare
alimenti, utilizzare sempre I'apposito
pulsante (b4). Non introdurre mai gli
alimenti con le mani o con le dita, né
con altri oggetti o utensili.

» Non cercare mai di estrarre le parti in
movimento.  Aftendere  l'arresto
completo prima di rimuovere gli
accessori.

e Non ufilizzare i contenitori come
recipienti (congelamento, cottura,
sterilizzazione).

bollenti



L AL PRIMO UTILIZZO

o Estrarre gli accessori dall'imballaggio
e lavarli con acqua e defersivo per
piatti. Risciacquare e asciugare con
cura.

- UTILIZZO

| colfelli e i dischi sono estremamente
dffilati, maneggiare con cautela.

» Appoggiare il blocco motore (al) su
una superficie piana, pulita e asciutta
e collegare l'apparecchio.

ePer awiare l'apparecchio, &
assolutamente necessario posizionare
il contenitore tritatutto (b1) sul blocco
motore (al), assicurandosi che si
incastri correfftamente nelle apposite
tacche. (Fig. 1a).
Inserire nel contenitore I'accessorio

corrispondente all'ufilizzo desiderato.

Inserire I'astina metallica del coperchio
(b2) nell'apposito foro situato sul
blocco motore (al) (Fig.

Fissare il coperchio (b2) premendo
sullanello  dell'imboccatura (b3).
Assicurarsi  che il coperchio sia
correttamente bloccato ("Clic").
« Ruotare quindi il selettore di velocitd
(a2).
- Pulse: per omogeneizzare al meglio
detferminate preparazioni.
- Funzionamento continuo: ruotare
fino a posizione 1 (velocitd bassa) o
2 (velocita altay).
- Arresto: posizione 0
 Per sbloccare il coperchio, posizionare
il seleffore di velocitd su arresto,
premere il fasto di sblocco (a3) &
senza toccare il coperchio (Fig. 2a).
A questo punfo & possibile imuovere
o svifare il coperchio. (Fig. 2b).

IMPASTARE/MESCOLARE/TRITARE/
FRULLARE

« Inserire il coltello tritatutto (¢2) sul
cilindro guida (g]) e ruotarlo fino a
bloccarlo. (Fig. 3).

« Posizionare il tutto sull'asse centrale
del contenitore.

« Inserire gli ingredienti nel contenitore.

1b).
Posizionare il coperchio sul contenitore.
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« Posizionare il coperchio e bloccarlo.
Awviare  l'apparecchio.  Arrestare
l'apparecchio non appena si &
formata una palla di pasta. Non tritare

prodotti eccessivamente duri
(ghiaccio, zucchero) o tali da
richiedere una macinatura fine

(grano, caffe).

SBATTERE/EMULSIONARE/MONTARE

« Inserire il disco emulsionatore (€3) sul
cilindro guida (c¢1) e ruotarlo fino a
bloccarlo. (Fig. 4).

« Posizionare il tuffo sull'asse centrale
del contenitore.

« Inserire gli ingredienti nel contenitore.

« Posizionare il coperchio e bloccarlo.
Awviare I'apparecchio. Non utilizzare
mai questo accessorio per impastare
paste pesanti (pasta per il pane,
ecc.) o per mescolare paste leggere
(biscotti, quattro quarti, ecc.).

GRATTUGIARE/AFFETTARE

« Posizionare il cilindro guida (c1)
sullasse centrale del contenitore.
Quindi posizionare il disco (A/D, C/H
0 E) sul cilindro guida. (Fig. 5).

« Posizionare il coperchio e bloccarlo.
Awviare l'apparecchio.

- Disco A (grattugia fine) / Disco D
(aoffetta fine) (*a seconda del
modello).

- Disco C (gratftugia grosso) / Disco
H (affetta grosso) (*a seconda del
modello).

- Disco E (patate fritte) (*a seconda
del modello).



VASO FRULLATORE (d) (*a seconda del
modello)

Per azionare solamente il frullatore

(d1), & assolutamente necessario

posizionare il confenitore fritatutto (b1)

vuoto (senza accessori) e bloccare il

coperchio (b2). (Fig. 6a).

« Aprire lo sportellino (a4), situato nella
parte posteriore del blocco motore
(al). Posizionare il frullatore (d1)
all'altezza dello sportellino. (Fig. 6b).

« Inserire gli ingredienti nel contenitore,
bloccare il coperchio (d2) e il tappo
dosatore (d3) sul contenitore.

» Awiare 'apparecchio. Per aggiungere
ingredienti durante la lavorazione,
estrarre il tappo dosatore (d3) dall

Preparazioni: *A seconda del modello

coperchio e versare gli ingredienti
attraverso il foro di riempimento. Se,
durante la lavorazione, parte degli
ingredienti resta attaccata alla parete
del contenitore, arrestare
I'apparecchio e scollegarlo. Estrarre il
gruppo del frullatore dal corpo
dell'apparecchio. Con l'aiuto della
spatola (j). distribuire gli ingredienti
sulle lame.

TWIN SYSTEM: (b1) + (d*)
(*a seconda del modello)

. Epossibile utilizzare
T4 confemporaneamente il
TN Contenitore tritatutto (b)) el
frullatore (d*)

Funzione Quantitd massimal Tempo | Velocitd | Accessorio

TRITARE

*Verdure dure (carote, sedano, ecc.) 350 g 30sec. | 2-Pulse

*Verdure tenere (cipolle, spinaci, ecc.) 350 g 30sec. | 2-Pulse

*Carne (disossata, senza nervi, 350 g 30sec. | 2-Pulse

tagliata a cubetti)

*Pesce crudo e cotto 350 g 30sec. | 2-Pulse
*Formaggio, frutta secca 350 g 30sec. | 2-Pulse
FRULLARE

*Zuppe, composte 051 20sec. | 2-Pulse
IMPASTARE
*Paste pesanti (pane, sablée, 800 g 30 sec. 2

brisée, pizza)
*Paste leggere (biscotti, quattro 1 kg 1 min 30 2

quarti)
GRATTUGIARE
«Carote, sedano, ecc. 700 g 20 sec. | 2-Pulse
AFFETTARE D/H*
*Patate, carote, cetrioli 700 g 20sec. | 1-2-Pulse |
*Patate fritte 700 g 20 sec. | 1-2-Pulse
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Funzione Quantitd massimal Tempo | Velocitd | Accessorio

SBATTERE/EMULSIONARE
*Chiare a neve 4 albumi / )

300 ml di panna | 172 Min 12 c3
*Maionese 1 tuorlo d'uovo / | 60-120 1-2

250 mi di olio sec.
FRULLARE
*Vellutate 11 1min 30| 2-Pulse
*Composte 11 1min 30| 2-Pulse .
*Frappé, cocktail 11 1 min 30| 2-Pulse d
Paste fluide (crépe, frittelle, 11 2 min 2- Pulse
clafoutis, sformati).

L PULIZIA DELL'APPARECCHIO

e Scollegare l'apparecchio. Le lame
degli accessori sono estremamente
affilate, maneggiare con cautela.

ePer una pulizia pit agevole,
risciacquare gli accessori dopo ogni
utilizzo.

« Lavare, risciacquare e asciugare gli
accessori, i confenitori e il coperchio:
sono tutti lavabili in lavastoviglie o
soffo I'acqua corrente ad eccezione
del blocco motore (al) per il quale &
opportuno servirsi di una spugna
umida.

el'astina metallica spunta  dal
coperchio (b2), prestare attenzione
quando la si posiziona nella
lavastoviglie.

«Non utilizzare spugne abrasive od
oggetti contenenti parti metalliche.

Consigli:

- Nel caso in cui gli accessori abbiano
preso il colore degli alimenti con cui
sono venuti a confatto (carote,
arance, ecc.), sfregarli con un panno
imbevuto di olio alimentare, quindi
procedere con la normale pulizia.

Versare dell'acqua calda e alcune
gocce di detersivo liquido nel vaso
frullatore (d1). Chiudere il coperchio
(d2). Premere pit volte il pulsante
Pulse. Scollegare I'apparecchio.
Risciacquare il contfenitore con
acqua corrente e lasciarlo asciugare.

. SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA?

Se l'apparecchio non funziona,
verificare:
- che sia collegato
- che il contenitore (b1). il coperchio
(B2) e i vari accessori siano
correttamente posizionati o chiusi.
-che il selettore di velocita (a2) sia
impostato correttamente
-che il confenitore tritatutto (b1) e il
coperchio (b2) siano bloccati
correttamente prima di avviare il
frullatore (d1).
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L'apparecchio & dotato di un sistema di
profezione esclusivo. Se I'apparecchio
si blocca improvvisamente mentre € in
funzione, scollegarlo e lasciarlo
raffreddare per 30 minuti prima di
riavviarlo.

Pur avendo rispettato scrupolosamente
queste isfruzioni, I'apparecchio non
funziona?

In tal caso & opportuno rivolgersi a un
cenfro assistenza autorizzato (vedere
I'elenco nel libretto).



L ACCESSORI

E possibile personalizzare I'apparecchio « A/D: grattugia fine / offetta fine
e procurarsi presso il proprio rivenditore « E: taglia patatine

difiducia o presso un centro assistenza « Vaso frullatore (d)

autorizzato i seguenti accessori: * Accessorio frantumatore.

L RICICLAGGIO

« Smaltimento dei materiali di imballaggio e dell'apparecchio:

@ L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per
'ambiente che possono essere smaltiti conformemente alle

% vigenti norme in materia di riciclaggio.

Per lo smaltimento dell'apparecchio, rivolgersi al servizio

competente della propria zona.

« Prodotti elettronici o elettrici non pit utilizzabili:
L'apparecchio & progettato per durare nel tempo. Tuttavia, quando ¢é il
momento di sostituirlo, non gettarlo nella spazzatura o in una discarica ma
smaltirlo presso un apposito centro di riciclaggio dei rifiuti gestito dal proprio
comune di residenza (o presso un punto di raccolta).

Contribuiamo alla salvaguardia dell'ambiente!

(D Questo apparecchio & composto da diversi materiali che
possono essere smaltiti o riciclati.

Per il suo smaltimento portarlo in un centro per la raccolta
I < differenziata.



Obrigado por escolher um aparelho da gama Moulinex, concebido -
exclusivamente para preparar alimentos e apenas para ufilizagdo

doméstica.

Os acessoérios do modelo que adquiriu encontram-se representados na
etiqueta situada na parte superior da embalagem.

L INSTRUCOES DE SEGURANCA

eleio atenfamente o manual de
instfrucdes antes de colocar o
aparelho em funcionamento pela
primeira vez: qualquer utilizagdo ndo
conforme ao manual de instrucoes
liberta o fabricante de qualquer
responsabilidade e anula a garantia.
Este aparelho ndo foi concebido para
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se enconfram
reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizagdo
do aparelho, pela pessoa
responsdvel pela sua seguranga.
E importante vigiar as criangas por
forma a garantir que as mesmas Nndo
brinquem com o aparelho..
Verifique se a tensdo de alimenta¢cdo
indicada na placa sinalética do
aparelho & compativel com a sua
instalagdo eléctrica.
Desligue o aparelho sempre que ndo
estiver a ser utilizado, antes de
proceder & sua limpeza ou em caso
de corte de energia.
Ndo utilize o aparelho se este ndo
estiver a funcionar correctamente ou
se o cabo de alimentag¢do, a ficha ou
o préprio aparelho se encontrarem
de alguma forma danificados. Para
garantir a sua seguranga, estas
pecas devem ser substituidas por um
Servico de Assisténcia Técnica
autorizado (consulte a lista no folheto
de Servigos de Assisténcia Técnica).
« Qualquer manutenc¢do para além da
limpeza e conservacdo habituais
pelos clientes deve ser executada por
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um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.
N&o mergulhe o aparelho, o cabo ou
a ficha em dgua ou qualquer outro
fipo de liquido.
« Mantenha o cabo de alimentagdo
fora do alcance das criangas e
afastado de fonfes de calor ou
Angulos corfantes.
Para sua seguranca, ufilize apenas
acessorios e pegas sobressalentes
concebidos para o aparelho,
vendidos por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.
Manuseie as Idminas e os discos com
muito cuidado: sdo extfremamente
afiados. Deve refirar a l&dmina
picadora (c2) do suporte para
acessoérios (c1) anfes de retirar o
confeldo da faga.
Néo utilize o copo liquidificador (d1)
em vazio nem apenas com produtos
secos (avelds, améndoas, efc.):
Utilize sempre o copo liquidificador
(d1) com a respectiva tampa
colocada  (d2). Deite sempre
primeiro os ingredientes liquidos no
copo liquidificador (d1) e s6 depois
acrescenfe os ingredientes solidos,
sem exceder o nivel maéximo.
Nunca deite um liquido a ferver nas
tacas.
* Sempre que ralar alimentos, utilize o
calcador (b4). Nunca faga pressdo
sobre os alimentos com os dedos ou
outro utensilio.
Nunca tente refirar acessérios em
movimento. Aguarde pela paragem
completa do aparelho antes de
retirar os acessorios.
« NGo utilize as facas como recipientes
para congelar, cozinhar ou esterilizar.



. PRIMEIRA UTILIZACAO

 Retire 0s acessoérios da embalagem e
lave-os com dgua e detfergente para
a loica. Enxagle e seque com
cuidado. Os discos e as laminas sdo
extremamente afiados; manuseie-

os com cuidado.

» Cologque o bloco motor (al) sobre
uma superficie plana, limpa e seca e
ligue o aparelho & corrente.

L UTILIZACAO DO APARELHO

e Antes de colocar o aparelho em
funcionamento, deve colocar a taca
para picar (b1) sobre o bloco motor
(al), cerfificando-se que estd
correctamente encaixada. (Fig. 1a).
Coloque na faga o acessorio
correspondente a utilizagdo
pretendida. Coloque o eixo de metal
da tampa (b2) no orificio do bloco
motor (al) (Fig. 1b). Coloque a
fampa sobre a taca. Bloqueie a
tampa (b2) premindo a parte
salienfe do tubo de alimentagdo
(b3). Certifique-se de que a tampa
estd  correctamente  blogqueada
(deve ouvir um “clique”).

« Depois rode o selector de velocidade
(a2).

-Pulse: para controlar
detferminadas preparacdes.

- Funcionamento continuo: rode o
selector para a posi¢do 1 (lento) ou
2 (répido).

-Parar: rode o selector para a
posicdo 0.

o Para desbloquear a tampa, rode o
selector de velocidade para a
posi¢cdo desligar e prima o botdo de
desblogueio (a3) m sem mexer na
tampa (Fig. 2a). Pode entdo retirar ou
rodar a tampa. (Fig. 2b).

AMASSAR/MISTURAR/PICAR

« Coloque a lémina picadora (c2) no
suporte para acessorios (c1) e rode-a
até encaixar. (Fig. 3)

« Coloque o conjunto sobre o eixo
central da taga.

» Deite os ingredientes na faca.

melhor
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e« Cologque a fampa e blogueie-a.
Cologue o aparelho em
funcionamento.
Desligue o aparelho assim que a
massa comecgar a formar uma bola.
N&o pique alimentos muito rijos (gelo,
aglcar) ou que necessitem de
moagem fina (frigo, café).

BATER/EMULSIONAR

e Cologque a lédmina emulsionadora
(c3) no suporte para acessorios (c1)
e rode-a até encaixar. (Fig. 4)

« Cologque o conjunto sobre o eixo
central da taga.

« Deite os ingredientes na taga.

e« Coloque a tampa e blogueie-a.
Cologue o aparelho em
funcionamento. Nunca utilize este
acessorio  para amassar  MaAssas
pesadas (massa de pdo, efc.) ou
para  misturar  massas  leves
(bolachas, bolos, etc.).

RALAR/CORTAR AS RODELAS

« Cologue o suporte para acessoérios
(c1) no eixo central da taca. Depois
cologue o disco (A/D, C/Hou E) no
suporte para acessorios. (Fig. 5)

e« Coloque a tampa e blogueie-a.
Coloque o aparelho em
funcionamento.

- Disco A (ralar fino)/Disco D (rodelas
finas) (*consoante o modelo)

-Disco C (ralar grosso)/Disco H
(rodelas grossas) (*consoante o
modelo

- Disco E (batatas fritas) (*consoante
o modelo)



COPO LIQUIDIFICADOR (d)
(*Consoante o modelo)

Para utilizar o copo liquidificador

(d1) isoladamente, deve colocar a

fagca picadora (bl1) vazia (sem

acessérios) e bloquear a tampa

(b2). (Fig. 6a)

« Abra a tampa (a4) na parte de trés
do bloco motor (cﬂ%. Coloque o
copo liquidificador (d1) ao nivel da
tampa. (Fig. 6b)

» Coloque os ingredientes no copo e
bloqueie a tampa (d2) e a tampa
doseadora (d3) sobre o copo.

» Coloque o aparelho
funcionamento.

Para adicionar ingredientes com o
aparelho em funcionamento, retire a

em

Prepara¢des (*Consoante o modelo):

tampa doseadora (d3) da tfampa e
adicione os ingredientes através do
fubo de alimentagdo.

Se, durante a preparagcdo, 0s
ingredientes ficarem colados as
paredes da taga, interrompa o
funcionamento do aparelho e
desligue-o da corrente. Retire o copo
liquidificador do corpo do aparelho.
Utilizando a espdtula (j), empurre os
ingredientes para as ldminas.

TWIN SYSTEM: (b1) + (d*)
(*Consoante o modelo)

. Pode combinar
Gl

TN

ao  mesmo
fempo as preparacdes culindrias
da faga picadora (b1) e do
copo liquidificador (d*).

Fung¢do Quantid. méx.| Tempo | Velocidade | Acessérios

PICAR

*Legumes rijos (cenoura, aipo, etc.) 3509 30s. 2- Pulse

*Legumes tenros (cebola, espinafres, 3509 30s. 2- Pulse

efc. c2
*Carne (desossada, sem nervos, 350 g 30s. 2- Pulse

em cubos)
*Peixe cru e cozido 350 g 30s. 2- Pulse
*Queijo, frutos secos 3509 30s. 2- Pulse
MISTURAR
+Sopa, compota 051 20s. 2- Pulse c2
AMASSAR
*Massas pesadas (massa de pdo, 800 g 30s. 2

massa areada, massa quebrada, c2

pizza)
*Massas leves (bolachas, bolos) 1 kg 1 min 30 2
RALAR A/C*
»Cenoura, aipo, etc. 700 g 20 s. 2- Pulse
CORTAR AS RODELAS D/H*
*Batatas, cenouras, pepinos 700 g 20ss. 1-2- Pulse
*Batatas fritas 700 g 20 s. 1-2- Pulse
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Fung¢do Quantid. méx. | Tempo | Velocidade | Acessérios
BATER/EMULSIONAR
4 claras de ovo
*Claras em castelo /300 ml de 1-2 min 1-2
) natas
*Maionese ema de ovo| 60-120 1-2
/2 0 ml de dleo|  sec.
MISTURAR
*Sopa cremosa 11 1 min 30 2- Pulse
*Compota 11 1 min 30 2- Pulse .
*Batidos, cocktails 11 1 min 30 2- Pulse d
*Massas liquidas (crepes, filnds, 11 2 min 2- Pulse
pudim de fruta)

L~ LIMPEZA DO APARELHO

« Desligue o aparelho e retire a ficha
da tomada. As |&minas dos
acessérios  sGo muito  afiadas.
Manuseie-as com cuidado.

e Para facilitar a limpeza, passe os
acessoérios por dgua imediatamente
apos a utilizagdo.

» Lave, enxagUle e seque 0s acessorios,
as facas e as tampas: pode lavé-os
na maquina ou com agua corrente,
& excepgdo do bloco motor (al).
Limpe-os com uma esponja hamida.

« O eixo de metal da tfampa (b2) é
pontiagudo; tenha cuidado ao
colocé-lo na méquina de lavar.

«Ndo ufilize esponjas abrasivas ou
objectos que contenham pecas
metdlicas.

Sugestoes:
«Caso algum acessério  fique
manchado pelos alimentos

(cenouras, laranjas, etc.), esfregue-o
com um pano embebido em dleo
alimentar e depois lave como
habitualmente.

« Deite dgua quente e algumas gotas
de detergente no copo liquidificador
(d1). Feche a tampa (d2). Prima o
botdo Pulse algumas vezes. Desligue
o aparelho e retire a ficha da
tomada. Passe a taca por dgua
corrente e deixe secar.

L O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

Se o aparelho ndo funcionar, verifique
se:

- estd correctamente ligado & corrente

- afaca estd colocada correctamente
(b1). a tampa esté bloqueada (b2)
e os acessorios foram correctamente
inseridos.

-0 selector de velocidade estd na
posi¢do correcta (a2).

- a taga picadora (b1) e a respectiva
tampa (b2) estdo blogueadas antes
de colocar o copo liquidificador em
funcionamento (d1).

Este aparelho estd equipado com um
sistema de protec¢do exclusivo. Se o
aparelho parar enquanto estd em
funcionamento, desligue o aparelho e
deixe-o arrefecer durante 30 minutos
anfes de prosseguir com a sua
preparacdo inicial.

Se tiver seguido todas estas
instrugdes e o aparelho continuar
sem funcionar:

Contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista no
folneto de Servicos de Assisténcia
Técnica).



\  ACESSORIOS

Pode personalizar o seu aparelho e ¢ A/D: Ralar fino/ Cortar rodelas finas
obter os seguintes acessérios na sua « E: Cortador de batatas fritas

loja habitual ou Servigco de Assisténcia « Copo liquidificador (d)

Técnica autorizado: e Acessorio para moer

" RECICLAGEM

« Eliminagdo do aparelho e dos materiais de embalagem:
A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo
nocivos para o ambiente e que, por conseguinte, podem ser
% eliminados em conformidade com as regras de reciclagem em
vigor na sua regido.
Relativamente & eliminagdo do aparelho, contacte o servico
apropriado das autoridades da sua regido.

« Produtos eléctricos e electrénicos em fim de vida:
Este aparelho foi concebido para durar muitos anos. Contudo, quando
chegar o momento de substitui-lo, néo o deite no lixo nem num aterro. Leve-o
ao centro de reciclagem da sua cidade (ou a um cenfro de recepgdo de
residuos, se aplicavel).

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

(D O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados
ou reciclados.

- Enfregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
fratamento.



sv

- Tack for ditt kbp av en apparat frédn Moulinex-serien, som endast &r
avsedd fér matberedning inomhus och i hemmet.

Tillbehoren for den modell du har valt anges pé etiketten pé férpackningens

ovansida.

. SAKERHETSANVISNINGAR

 L&s bruksanvisningen noggrant innan
du anvdnder apparaten for forsta
gangen: tillverkaren tar inget ansvar
for anvandning som infe sker i
enlighet med anvisningarna.

e Apparaten &r inte  avsedd att
anvéndas av personer (inklusive
barn) med reducerad fysisk eller
mental féorméga samt kanselférmaga,
eller av personer som inte har tidigare
kunskap eller erfarenhet. Undantag
kan goéras i de fall personerna
overvakas eller har fatt fidigare
instruktioner gdllande apparatens
anvandning av négon som ansvarar
for deras scikerhet.

« Barn fér inte leka med apparaten.

o Konfrollera aff den matarsp&nning
som anges pd& apparatens mdarkplat
stmmer Sverens med ditt elndt.

« Sladden mdste dras ur ndr apparaten
infe ladngre anvands, vid rengoéring
eller vid strdmavbrott.

o Anvand inte apparaten om den inte
fungerar korrekt, om den har skadats
eller om elsladden eller kontakten &r
skadad. Av stikerhetsskdl maéste dessa
delar bytas ut av en aukforiserad
serviceverkstad (se férteckningen i
servicebroschyren).

e Annat underhdll an regelbunden
rengdring och regelbundet underhdlll
som utférs av kunden maste utféras
av en auktoriserad serviceverkstad.

«Doppa aldrig apparaten, sladden
eller konfakten i vafska.

e L&mna infe sladden inom réckhaill for
barn, néra en vérmekdlla eller dver en
vass kant.

e Anvénd av sdkerhetsskal endast
fillbehdr och reservdelar som  d&r
avsedda fér apparaten och som
kommer  frén en godkdand
serviceverkstad.

» Hantera knivarna och skivorna med
varsamhet: de @r mycket vassa. du
méste ta bort hackkniven (¢2) frén
drivpinnen (c1) innan du témmer
skdlen pd dess innehdaill.

*Kor inte en tom mixer (d1) eller en
mixer som endast innehdller tforra
produkter (hasselnétter, mandiar, etc)

« Ha alltid locket p& (d2) nér du koér
mixern (d1).

Hall alltid de flytande ingredienserna i
mixern férst (d1) innan du fillsétter de
fasta ingredienserna, utan  att
overskrida den hogsta filldtna nivén.
Hall  aldrig  kokande  vétska i
skdélen/kannan.

«Om du avser aft riva eller skiva
ingredienser ska du alltid anvénda
pdmataren (b4). Mata aldrig ner
ingredienserna - med  hjélp  av
fingrarna eller négot annat redskap.

« RSr aldrig tillbehdr som befinner sig i
rérelse. Vanta ftills apparaten stannar
innan du tar bort tillbehdren.

e Anvdnd infe skdlen/kannan  for
djupfrysning, varm matlagning eller
sterilisering.

- SAKERHETSANVISNINGAR

e Packa upp ftillbehéren och rengér
dem med discmedel och vatten. Skolj
och forka dem noga. Knivarna och
skivorna  &r  mycket  vassa.

Hantera dem varsamt.

o Placera motorenheten (al) pd& en
jé@mn, ren och torr yta innan du
kopplar in apparaten.



L ANVANDA APPARATEN

« Placera skélen (b1) p& motorenheten
(al) innan du slér p& apparaten.
Kontrollera att skélen Idser fast
ordentligt i spéren. (Figur 1a).
Placera avsett fillbehdr i skélen.
Placera lockets metallaxel (b2) i
motorenhetens hal (al) (Figur 1b).
Placera locket pd& skdlen. L&s fast
locket (b2) genom aft frycka pd
matningsréret (03). Se fill att locket &r
helt I&st (et klickande ljud ska horas).

« Vrid ddrefter hastighetsvdiljaren (a2).
- Pulse: for bdttre kontroll av viss

matberedning.
- Kontinuerlig drift: Vrid vdljaren fill
l&ge 1 (ldngsamt) eller 2 (snabbt).
- Stopp: Vrid valjaren till Idge 0.

e Frigdr locket genom aft vrida
hastighetsvdéljaren till stoppléget och
trycka pé frigéringsknappen (a3) &
utan att vidréra locket (Figur 2a).
Dérefter kan du ta bort eller vrida
locket. (Figur 2b).

KNADA/HACKA/MIXA

ePlacera  hackkniven  (c2) pd
drivpinnen (¢1) och vrid den fills den
|&ser fast. (Figur 3).

« Placera enheten pd& skélens mittaxel.

« Lagg ingredienserna i skdalen.

« Saft pd& locket och 1&s fast det. Starta
apparaten.
Om du gdr deg: stding av apparaten
s& snart degen har formats till en boll.
Hacka inte produkter som ér for hérda
(is, socker) eller som behdver finmalas
(sédeskorn, kaffe).

VISPA/EMULGERA

« Placera vispskivan (¢3) pé drivpinnen
(c1) och vrid den tills den lé&ser fast.
(Figur 4).

« Placera enheten pd skdlens mittaxel.

o L&gg ingredienserna i skdlen.

« SGft pd locket och s fast det. Starta
apparaten.

Anvdnd inte det hdar tillbehdret for
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kn&dning av fung deg (bréddeg, etc)
eller mixning av &ttt deg (smdkakor,
fruktkakor, etc).

RIVA/SKIVA

« Placera drivpinnen (c1) pé& skélens
mittaxel. Placera ddreffer skivan (A/D,
C/H eller E) p& drivpinnen. (Figur 5).

« SGtt pd locket och 1ds fast det. Starta
apparaten.

-Skiva A (finrivning) / Skiva D
(finskivning) (*beroende p& modell)

-Skiva C (grovrivning) / Skiva H
grovskivning) (*beroende pé& modell)

- Skiva E (pommes frites) (*beroende
pd& modell).

MIXER (d) (*beroende p& modell)

Om du enbart vill anvdnda mixern
(d1) méste du placera en tom skal
(b1) (utan fillbehér) pd plats och
|&sa fast locket (02). (Figur 6a).

« Oppna luckan (a4) pd& den bakre
delen av motorenheten (al).Placera
mixern (d1) i uttaget. (Figur 6b).

« L&gg ingredienserna i kannan och Iés
fast locket (d2) och mdtlocket (d3)
pd kannan.

« Starta apparaten.

Tillsétt ingredienser ndr apparaten
arbetar genom aftt fa bort métlocket
(d3) fradn locket och ftillsétta
ingredienserna genom matningshélet.
Om ingredienserna  fastnar  pd&
kannans insida under beredningen
ska du stanna apparaten och bryta
strdmmen till den.Ta bort mixern fréin
apparaten. Anvand slickepotten (j)
for aft fora ned ingredienserna mot
knivarna.

TWIN-SYSTEM: (b1) + (d*)
(*beroende p& modell)
. Du kan kombinera
1{‘%n matberedningar genom att
anvénda skélen (b1) och
mixern (d*) samtidigt.



Beredningar: (* Beroende p& modell)

Funktion Maximal méngd Tid Hastighet| Tilbehor

HACKNING
*Harda gronsaker (mordtter, selleri, 350 g 30s 2-Pulse

efc)
*Mjuka grénsaker (16k, spenat etc.) 350 g 30s 2-Pulse 2
Kot (fritt frén ben och senor, 350 g 30s 2- Pulse ¢ (9

térnat 2x2 cm)
*R& och tillagad fisk 350 g 30s 2- Pulse
= Ost, torkad frukt 350 g 30s 2-Pulse
MIXNING
: e | 2 (6

Soppa, stuvad frukt 051 20s 2- Pulse
KNADNING
*Tung deg (bréddeg, smulig deg, 800 g 30s 2

mordeg, pizza c2
L&t deg (smdkakor, fruktkakor) 1 kg 90s 2
RIVA A/C*
*Mordétter, selleri, etc 700 g 20s 2- Pulse :
SKIVA D/H*
*Potatis, mordtter, gurka 700 g 20s 1-2- Pulse
«Pommes frites 700 g 20s 1-2- Pulse
VISPNING/EMULGERING
*Vispad aggvita 4 aggvitor /300 mlf 4 5 . R

) férsk grédde 1-2min 12 c3
*Majonnds 1 &ggula / 250 mi| 1-2 min 1-2
olja

MIXA
*Tjock soppa 11 90s 2- Pulse
*Stuvad frukt 11 90's 2-Pulse | g*
*Milkshake, cocktail 11 90s 2-Pulse
*Smet (pannkakor, fattiga riddare, 11 2 min 2-Pulse

clafoutis)

L RENGORA APPARATEN

o Koppla ur apparaten. Apparatens
knivar &r mycket vassa. Hantera dem
varsamt.

« Rengdringen underldftas om du
skoljer tillbehéren omedelbart efter att
ha anvént dem.
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Disca, skolj och torka ftilloehéren,
skdélen/kannan och skivorna: Med
undantag av motorenheten (al) kan
detta géras i discmaskinen eller under
kranen. Torka motorenheten med en
fuktig svamp.



« Lockets metallaxel (b2) sticker ut, s&
var férsiktig nér du ladgger den i
discmaskinen.

« Anvand inte den grova sidan p& en
svamp eller féremadl som innehdller
metalldelar.

Tips:
» Om ndgot tillbehér missférgas av mat
(mordtter, apelsiner, etc) ska du torka

ren det med en frasa doppad i
matolja och rengoéra det pd vanligt
sait.

« Hall hett vatten och négra droppar
discmedel i mixern (d1). Stéing locket
(d2). Tryck pd Pulse négra gdnger.
Koppla ur apparaten. Skélj kannan
under rinnande vatten och I&t den
forka.

L VAD GOR JAG OM APPARATEN INTE FUNGERAR?

Kontrollera fljande om apparaten inte
fungerar:

- aft den &r korrekt inkopplad.

- att skélen sitter pé& platfs (b1), locket
ar fastiast (b2) och aft tillbehdren &r
korrekt insatta.

-oﬁzhosfighefsvdljoren ar i ratt l&dge

(a2).
- aft skélen (b1) och dess lock (b2) &r
fastiésta innan mixern (d1) startas.

L TILLBEHOR

Din apparat ér férsedd med eft sdrskilt
skyddssystem. Om apparaten stannar
under anvdandning, ska du dra ur
elsladden och léta apparaten svalna i
30 minuter innan du fortsétter med
matberedningen.

Om apparaten inte fungerar trots aft
du har f6ljt alla dessa anvisningar:

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad (se forteckningen i
servicebroschyren).

Du kan bygga pé din apparat genom
att skaffa féljande tillbehodr fran din
vanliga  daferférsdljare  eller  en
aukforiserad serviceverkstad:

L ATERVINNING

+ A/D: Finrivning/tunnsk&rning
* E: Pommes frites-skiva

* Mixer (d)

* Malningstillbehér

« Bortskaffande av apparaten och dess férpackningsmaterial:

&

Forpackningen bestdr uteslutande av material som inte utgér
nagot hot mot miljén och som darfor kan bortskaffas enligt lokala
dtervinningsbestdmmelser.

Kontakta lémplig lokal myndighet f&ér anvisningar om hur du

bortskaffar sjélva apparaten.

« Uttjént elektrisk eller elekironisk produkt:
Din apparat forvantas hélla i flera &r. N&r det blir dags att byta ut den ska du
inte sldnga den i soporna eller pd soptippen utan fa med den fill nGrmaste

atervinningsstation eller -plats.
Tank pd& miljénl

Atervinnas.

6) Apparaten innehdller material som kan &teranvéndas eller

Ladmna den pd en &tervinningsstation.
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for mattilberedning i hjemmet.

Takk for at du valgte et apparat fra Moulinex. Apparatet er kun ment

Tilbehgret som fglger med modellen er angitt p& emballasjen.

" SIKKERHETSINSTRUKSJONER

e Les bruksanvisningen ngye fgr du
bruker apparafet for fgrste gang.
Produsenten er ikke ansvarlig hvis
apparatet blir brukt pd& en méte som
ikke er i samsvar med instruksjonene.

» Dette apparatet er ikke egnet fil bruk
av personer (inkludert barn) med
nedsatte fysiske eller mentale evner
eller av personer uten erfaring med
eller kjennskap til apparatet, med
mindre de er under oppsyn eller har
mottatt tidligere instruksjoner om
bruken av apparatet av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet.

« Apparatet er ikke et leketay for barn.

« Kontroller af nettspenningen som er
angitt p& apparatet samsvarer med
elnetfet dift.

» Apparatet mé kobles fra nér det ikke
er i bruk, ved rengjering eller ved
strgmbrudd.

o Ikke bruk apparatet hvis det ikke
fungerer som det skal, hvis detf er
skadet eller hvis ledningen eller
kontakten er pdelagt. Av
sikkerhetsmessige darsaker mé delene
byttes ut av et godkjent servicesenter
(se listen i h&ndboken).

« Vedlikehold utenom den
rutinemessige rengjgringen  og
vedlikeholdet som utfgres av

kunden, mé utfgres av et godkjent
servicesenter.

o [kke senk apparatet, ledningen eller
kontakten ned i voeske.

* Oppbevar  ikke  strgmledningen
innenfor barns rekkevidde, i ncerheten
av en varmekilde eller p& en skarp
kant.

« For din sikkerhet, bruk kun filbehgr og
reservedeler som samsvarer med
apparatet og som selges av et
godkjent servicesenter.

« Utvis forsiktighet ved bruk av kniver
og skiver, siden de er sveert skarpe.
Fiern hakkekniven (€2) fra drivpinnen
(c1) fer du har innholdet i bollen.

« Ikke bruk mikseren (d1) nér den er
fom eller med kun tgrre produkter
(hasselngtter, mandler osv.)

« Bruk alltid mikseren (d1) med lokket
pd (d2).

Hell allfid fgrst det flytende i mikseren
(d1), og deretter de faste
ingrediensene. Pése at du ikke har i
for mye.

Ikke hell kokende vceske i bollene.

« Bruk alltid stapperen nér du vil rive
eller skjoere mat i skiver (b4). lkke bruk
fingrene eller andre redskaper fil &
frykke maten nedi.

« [kke fjern tilbehgret mens apparatet er
i gang. Vent til apparatet stopper helt
for du fierner tilboehgret.

elkke bruk bollene til  frysing,
koking/steking eller sterilisering.

L FORSTE GANGS BRUK

o Ta filbehgret ut av emballasjen og
rengjer det i sépevann. Skyll og tark
det godt.

Knivene og skivene er sveert skarpe.

Utvis forsiktighet ved bruk.

« Plasser motorenheten (al) pd en flat,
ren og tarr overflate, og koble deretter
fil apparatet.



L BRUKE APPARATET

« For du skrur p& apparatet, plasserer
du hakkebollen (b1) pd
motorenheten (al) slik at den stér
fastiést i sporene. (Fig. 1a). Plasser det
riktige ftilbehgret i bollen. Plasser
lokkets metallspindel b2g i dpningen
pd& motorenheten (al) (Fig. 1b). Sett
lokket p& bollen. Las fast lokket (b2)
ved & trykke p& matergret (b3). Pése
at lokket l&ses pd& plass (du skal
kunne hgre ef klikk)

o Vi deretter bryteren il
hastighet (02).

-Pulse: for bedre kontroll ved
bestemte tilberedelser.

- Kontinuerlig drift: Vri bryteren til
posisjon 1 (sakte) eller 2 (raskt).

- Stopp: Vri bryteren til posisjon 0

eFor & frigjere lokket, vrir du

hastighetsbryteren til stopposisjonen

og frykker pé& frigjgringsknappen

§c3) & ufen & veere ncer lokket (Fig.
a). Du kan deretter ta av eller vri

lokket. (Fig. 2b)

ELTE /MIKSE/HAKKE /BLANDE

o Sett hakkekniven (c2) i drivpinnen
(e1). og vri til den IGses fast. (Fig. 3).

e Plasser enheten pd& midtakselen i
bollen.

« Ha ingrediensene i bollen.

«Sett p& og l&s fast lokket. Sl& pd
apparatet.
Stopp apparatet med en gang du ser
at deigen er formet som en ball.
Ikke hakk produkter som er for harde
(is- og sukkerbiter) eller som mad
finmales (hvete, kaffe).

PISKE/EMULGERE/VISPE

«Sett emulgeringsskiven (c2) pé

drivpinnen (c1), og vri til den I&ses
fast. (Fig. 4).

e Plasser enheten pd& midtakselen i
bollen.

« Ha ingrediensene i bollen.

o Sett p& og l&s fast lokket. SI& pd
apparatet. Ikke bruk dette tilbehgret til
& elte tung deig (brgddeig osv.) eller

gnsket

for & mikse lett deig (smdkaker,
formkaker osv.)

RIVE/SKJARE | SKIVER
ePlasser  drivpinnen  (c1)  pé
midtakselen i bollen. Plasser deretter
skiven (A/D, C/H eller E) pd&
drivpinnen. (Fig. 5).
e Sett p& og l&s fast lokket. SI& pd
apparatet.
-Skive A (fint revet) / Skive D
gfinskéref) (*avhengig av modell)
-Skive C (grovt revet) / Skive H
(grovskéret) (*avhengig av modell)
- Skive E (pommes frites) (*avhengig
av modell)

MIKSER (d) (*Avhengig av modell)

Nér du skal bruke kun mikseren (d1),

mé hakkebollen veere (b1) tom (uten

I)ilb)eheir) og lokket l&st fast (b2). (Fig.
lo]

«Apne luken (ad) bak pé&
motorenheten (al). Plasser mikseren
(d1) i luken. (Fig. 6b).

e Ha ingrediensene i bollen og sett
lokket (d2) og mélekoppen (d3) pd
bollen.

« Sl& pé& apparatet.

Hvis du vil ha i mer ingredienser mens
apparatet er i gang, fierner du
malekoppen (d3) fra lokket og mater
inn ingrediensene gjennom &pningen.
Hvis ingrediensene setter seg fast i
siden pd bollen mens du blander, slér
du av apparatet og kobler fra
strammen. Fjern mikserdelen  fra
apparatets hoveddel. Bruk slikkepott
(j) for & plassere ingrediensene pd
knivene.

TWIN-SYSTEM: (b1) + (d*)
(*Avhengig av modell)

T Du kan kombinere

Tioin  mattiberedningen ved & bruke
hakkebollen (b1) og mikseren
(d*) samtidig.



Tilberedning: (*Avhengig av modell)

Funksjon Maks. kvantitet Tid Hastighet| Tilbehear

HAKKE

*Harde grennsaker (gulrgtter, 350 g 30s 2-Pulse

sellerirot osv.) 350 g 30s 2-Pulse

*Myke grennsaker (Igk, spinat osv.)

*Kjott (benfritt, senefritt, skéret i 3509 30s 2-Pulse c2

ferninger)

=Rd eller kokt fisk 3509 30s 2- Pulse

*Ost, torket frukt 350 g 30s 2- Pulse
BLANDE
*Suppe, fruktkompott 051 20s 2- Pulse c2
ELTE
*Tung deig (brgddeig, smuldredeig, 800 g 30s 2

mgrdeig, pizza) c2
+Lett deig (smdkaker, formkake) 1kg 1 min 30 2
RIVE A/C*
-Gulrgtter, sellerirot osv... 700 g 20's
SKJARE | SKIVER D/H*
*Poteter, gulrgtter, agurker 700 g 20s
*Pommes frites 700 g 20s
PISKE / EMULGERE
*Vispede eggehviter 4 eggehviter / oy R

. 300 mifigte | 12Mn |12 4
“Majones 1eggeplomme /[ 60-120s | 12
250 ml olje

BLANDE
*Kremet suppe 11 1min 30| 2-Pulse
*Fruktkompott 11 1min 30| 2-Pulse o*
-Milkshake, cocktail 11 1 min 30| 2-Pulse
*Flytende rgre (pannekaker, 11 2 min 2- Pulse

frityrsteking, paier)

L RENGJZRE APPARATET

« Koble fra apparatet. Apparatets kniver og lokkene. Alt utstyr, med unntak av
er sveert skarpe. Utvis forsiktighet ved motorenheten,  kan  vaskes i
bruk. oppvaskmaskin eller under rennende

« For enklere rengjgring, skyll filbehgret vann (al).Terk med en fuktig svamp.
raskt etter bruk. « Lokkets metallspindel (b2) stikker ut.

o Vask, skyll og terk filbehgret, bollene Sett det forsiktig inn i
42



oppvaskmaskinen.

« [kke bruk den grove siden av svampen
eller gjenstander som inneholder
metalll.

Tips:
« Hvis filbehgret misfarges av maten
(gulrgtter, appelsiner osv.), bruker du

en klut dynket i matolje og rengjer
deretter som vanlig.

« Hell varmt vann og noen f& dréper
med flytende sé&pe i mikseren (d1).
Steng lokket (d2).Trykk pé& puls noen
f& ganger. Koble fra apparatet. Skyll
bollen i rennende vann og la den
torke.

HVA GJ@R JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

Hvis apparatet ikke fungerer, kan du

kontrollere:

- at det er koblet riktig til

-at bollen er riktig plassert (b1), at
lokket er last pd& plass (b2), at
filbehgret er satt riktig i.

- at hastighetsbryteren peker pd riktig
posisjon (a2)

- at hakkebollen (b1) og -lokket (b2) er
|&st fast fer du slér p& mikseren (d1).

L~ TILBEH@R

Apparatet er utstyrt med et unikt
beskyttelsessystem. Hvis apparatet
stopper plutselig, frekker du ut
ledningen og lar det kjgle ned i 30
minutter fgr du fortsetter med det du var
i gang med.

Hvis du har fulgt alle disse
instruksjonene og apparatet fortsatt
ikke fungerer, kan du kontakte et
godkjent servicesenfer (se listen i
hé&ndboken).

Du kan tilpasse apparatet ditt og fé& tak
i felgende tillbehar hos fornandleren din
eller et godkjent servicesenter:

- GIJENVINNING

o A/D: Fint revet / tynt oppkuttet i skiver
o E: Kutteenhet for pommes frites
 Mikser (d)

« Tilbeher til morter

&

selve apparatet.

« Avhending av apparatet og emballasjen:
Emballasjen bestér kun av miligvennlige materialer og kan derfor
avhendes i henhold til det lokale regelverket for avfallsgjenvinning.
Ta kontakt med lokale myndigheter for regler rundt avhending av

« Endt levetid for elekiriske og elektroniske produkter:
Apparatet er forventet & vare i mange ér. Nar tiden er kommet for & skifte det
ut, m& du ikke kaste det i sgpla. Lever apparatet fra deg ved et
innsamlingssenter for gjenbruk (eller ved et sgppelmottak om ngdvendig).

Tenk grant!

eller gjenbrukes.

z

0 e

Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes

Lever apparatet fra deg ved et innsamlingssenter for gjenbruk.



m Tak, fordi du har valgt et husholdningsapparat fra Moulinex-serien.
Apparatet er udelukkende beregnet fil tilberedning af mad og er kun fil

indendgrs hjemmebrug.

Du kan se, hvilket tilbehegr der falger med den model, du har kgbt, pé etiketten

gverst p& emballagen.

L SIKKERHEDSANVISNINGER

« Loes disse anvisninger omhyggeligt
igennem, inden apparatet tages i
brug fgrste gang: Producenten
pdatager sig intet erstatningsansvar,
hvis apparatet er blevet brugt p& en
made, der ikke er i
overensstemmelse med
anvisningerne.

« Dette apparat er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (herunder
barn), hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner er svoekkede, eller af
personer uden erfaring eller
kendskab fil apparatet, medmindre

de er under opsyn eller har
modtaget forudg&ende
instruktioner om  brugen of

apparatet af en person, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

« Born mé ikke lege med apparatet.

« Kontroller, af forsyningsspoendingen,
der er angivet pd apparatets
navneplade, svarer til din elektriske
installation.

* Apparatets stik skal tages ud af
stikkontakten, nér det ikke bruges,
under renggring eller i filfcelde af
strgmsvigt.

* Brug ikke apparatet, hvis det ikke
fungerer korrekt, hvis det er blevet
beskadiget, eller hvis elHedningen
eller stikket er beskadiget. Af hensyn
fil sikkerheden skal disse dele
udskiftes aof et autoriseret
servicevcerksted  (se  listen i
servicehceftet).

* Anden vedligeholdelse end
regelmeessig rengaring og
kundevedligeholdelse skal udfgres
af et autoriseret servicevoerksted.

» Dyp ikke apparatet, ledningen eller

44

stikket ned i voeske.

e El-ledningen skal opbevares uden
for berns roekkevidde og ma ikke
placeres tcet ved en varmekilde
eller skarpe kanter.

o Af hensyn til din sikkerhed md& du

kun anvende  ftilbehgr  og

reservedele, der passer til dit
apparat og scelges af et autoriseret
servicevoerksted.

Knive og skiver skal hé&ndteres

meget forsigtigt: De er meget

skarpe. Du skal fierne hakkekniven

(c2) ved drevet (c1), for du tammer

indholdet ud af skélen.

Blenderen (d1) md ikke bruges tom

eller udelukkende med torre

produkter (hasselngdder, mandler

OSV.).

Blenderen (d1) skal altid bruges

sammen med det tilhgrende &g

(d2).

Heeld altid forst flydende

ingredienser i blenderen (d1), far du

filscetter faste ingredienser, og
overskrid aldrig det maksimale
niveau.

Heeld aldrig kogende voeske i

skélene.

Né&r du river eller skcerer mad i skiver,

skal du altid bruge stederen (b4).

Brug aldrig fingrene eller noget

andet redskab fil at skubbe maden

ned.

« Prgv aldrig at fjerne tilbeher, der er i
bevoegelse. Vent, indtil apparatet er
stoppet helt, far du fierner tilbeharet.

e Brug ikke skélene som beholdere
ved frysning, madlavning eller
sterilisering.



" FORSTEGANGSBRUG

« Tag tilbehgret ud af emballagen, og
renggr det i scebevand. Skyl og tor
det omhyggeligt.

Knivene og skiverne er meget

skarpe. Ha&ndter
forsigtighed.
« Scet motorenheden (al) pd en flad,
ren og tegr overflade, og scet
apparatets stik i.

dem med

L BRUG AF APPARATET

o« Fgr apparatet tcendes, skal du
soette hakkeskdlen (b1) pd
motorenheden (al) og s@rge for, at
den placeres korrekt i
fastggrelsesanordningerne. (Fig. 1a)
Placer det tilbehgr, der passer til den
gnskede brug, i skdlen. Placer
metalspindelen pd& I&get (b2) i
hullet p& motorenheden (al) (Fig.
1b). Scet Iaget pd toppen af skélen.
Lés laget (b2) ved af trykke pd
indfgringsrerets kant (b3). Serg for,
at laget I&ses korrekt (der skal lyde
et "klik")

« Drej derefter hastighedsvoelgeren

(@2).

- Stedvis drift: Giver bedre kontrol
ved visse typer filberedning.

- Konfinuerlig drift: Drej veelgeren fil
position 1 (langsomt) eller 2
(hurtigt).

- Stop: Drej veelgeren til position O

« For at Iase ladget op skal du dreje

hastighedsveelgeren il

stfoppositionen  og frykke pd

opl&sningsknappen (a3) & uden

at rgre ved I&get (fig. 2a). Dereffer

gor; du fierne eller dreje laget. (Fig.
b

ZLTNING/BLANDING/HAKNING /
BLENDER

« Scet hakkekniven (¢2) i drevet (c1),
og drej, indtil den I&ses. (Fig. 3)

e«Placer enheden pd& skadlens
midterstang.

« Heeld ingredienserne i skélen.

o Scet ldget pd, og lds det. Start
apparatet. Stop apparatet, sé& snart
du kan se, at dejen fager form som
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en kugle.

Undlad at hakke produkter, der er
for hé&rde (is, sukker) eller skal males
fint (hvede, kaffe).

PISKNING/EMULGERING

 Scet emulgeringsskiven (c3) i drevet
(c1), og drej, indtil den I&ses. (Fig. 4)

e«Placer enheden pd& skdlens
midterstang.

« Heeld ingredienserne i skélen.

e Scet ladget pd, og l&s det. Start
apparatet.
Brug aldrig dette tilbehgr fil at celte
tung dej (brgddej o.l.) eller til at
blande let dej (cookies, pundkage
o.l).

RIVNING/SKIVER

e Placer drevet (c1) pd& skdlens
midterstang. Scet derefter skiven
(A/D, C/H eller E) p& drevet. (Fig. 5)

o Scet ladget pd, og l&s detf. Start
apparatet.

- Skive A (fin rivning)/skive D (fine
skiver) (*afhcengig af model)

-Skive C (grov rivning)/skive H
(tykke skiver) (*afhcengig af model)

- Skive E (pommes  frites)
(*afhcengig af model)

BLENDER (d) (*Afhcengig of model)

Hvis du vil bruge blenderen (d1)
alene, skal du scefte hakkeskdlen
(b1) pé tom (uden tilbehgr) og lése
I&get (b2). (Fig. 6a)

« Abn laget (a4) p& motorenhedens
(al) bageste del. Scet blenderen



(d1) p& abningen. (Fig. 6b)

« Hoeld ingredienserne i skdlen, og 1&s
I&get (d2) og mdleindsatsen (d3)

pd& skalen.
« Start apparatet.

For at tilscette ingredienser, mens

apparatet  kgrer, skal

du fijerne

mdleindsatsen (d3) fra I&get og

tilscette
indfgringshullet.

ingredienserne  gennem

Hvis ingredienserne scetter sig fast pd
skdlens sider, mens blenderen kerer,

Tilberedning: (*Afhcengig af model)

skal du standse apparatet og tage
stikket ud. Fjern blenderenheden fra
apparatets hoveddel. Brug skraberen
@) til at f& ingredienserne ned pd&
knivene.

TWIN SYSTEM: (b1) + (d*)
(*Afthcengig af model)

G Du kan kombinere

Tioin  madtilberedningen ved at
bruge hakkeskélen (b1) og
blenderen (d*) samtidig.

Funktion Maks. mcengde Tid Hastighed | Tilbehar
|[HAKNING
*Hdrde grensager (gulergdder, 350 g 30 sek. |2- Stedvis drift
selleri o.l.)
*Blgde gregnsager (Izg. spinat o.1.) 350 g 30 sek. |2- Stedvis drift
*Kgd (uden ben, uden sener, 3509 30 sek. |2- Staavis ariff| €2
skéret i fern)
*R& og tilberedt fisk 350 g 30 sek. |2- Stgdvis drift
*Ost, tarret frugt 350 g 30 sek. |2- Stedvis drift
BLENDER
*Suppe, kompot 051 20 sek. 2- Pulse c2
|ZOINING
*Tung dej (breddej, Igs dej, 800 g 30 sek. 2
mgrdej, pizza) c2 @
+Let dej (cookies, pundkage) 1kg 1% min. 2
RIVNING o A/C*
*Gulergdder, selleri o.l. 7009 20 sek. |2 Stecvs dft
SKIVER D/H*
*Kartofler, gulergdder, agurker 700 g 20 sek. | 1-2-Stedvis | <
drift
*Pommes frites 700 g 20 sek. | 1-2- Stedvis
drift
PISKNING/EMULGERING
*Pisket ceggehvide 4 ceggehvider /| 1.5 R
30 mifgde | 12N 12 o3
*Mayonnaise 1 ceggeblomme [60-120 sek 1-2
/ 250 ml olie
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*Milkshakes, cocktails
*Flydende dej (pandekager,
beigneter, clafoutis)

—_——

Funktion Maks. maengde Tid Hastighed Tilbehar
BLENDER
*Cremet suppe 12 min. |2- Stedvis drift,
*Kompot 12 min. |2- Stedvis drift,

a ]

12 min. |2- Stgdvis drift,
2 min  |2- Stgdvis drift

L RENGZRING AF APPARATET

« Tag apparatets stik ud. Knivene pd
tilbehgret er meget skarpe. Handter
dem med forsigtighed.

«Sgrg for at skylle filbehgret of
umiddelbart efter brug for at gere
renggringen nemmere.

« Vassk, skyl og ter tillbehgret, skélene
og l&gene: Delene, med undfagelse
af motorenheden (al), tdler
opvaskemaskine eller kan vaskes
under hanen. Tgr dem af med en
fugtig svamp.

« Metalspindelen pd& laget (b2)
stikker ud. Veer forsigtig, nér du
placerer den i opvaskemaskinen.

«Brug ikke skuresvampe eller dele,
der indeholder metal.

Tip:

eHvis noget af tilbehgret bliver
misfarvet af mad (gulergdder,
appelsiner osv.), skal du gnide det
med en klud, der er voedet med
madlavningsolie, og  derefter
renggre det som normailt.

eHceld varmt vand med et par
draber flydende scebe i blenderen
(d1). Luk laget (d2).Tryk stgdvist et
par gange. Tag apparatets stik ud.
Skyl skélen i rindende vand, og lad
den tgrre.

L HVAD G@R DU, HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Hvis apparatet ikke virker, skal du

konftrollere fglgende:

- at det er saf korrekt i stikket

- at skélen er placeret korrekt (b1), at
I&get er last pd plads (b2), og at
filbehgret er sat rigtigt i.

-at hastighedsveelgeren er i den
rigtige position (a2

- af hakkeskélen (b1) og I&get til den
(b2) er l&st pd plads, for blenderen
fcendes (d1).

L~ TILBEHZR

Dit apparat er udstyret med et unikt
beskyttelsessystem. Hvis apparatet
standser under brugen, skal du tage
ledningen ud og lade apparatet kgle
ned i 30 minutter, fgr du fortscetter
tilberedningen.

Hvis du har fulgt alle disse
anvisninger, og dpparatet stadig
ikke virker:

Kontakt et autoriseret servicevcerksted
(se listen i servicehceftet).

Du kan tilpasse dit apparat og kabe
folgende filbehor i den butik, du
plejer at handle i, eller hos et
autoriseret servicevcoerksted:

» A/D: Fin rivning/tynde skiver
« E: Pommes frites-skoerer

« Blender (d)

o Kvoernetilbehar



GENBRUG

&

« Bortskaffelse of apparatet og den tilhgrende emballage:
Emballagen bestér udelukkende af materialer, der ikke udger
nogen fare for miljget. Den kan derfor bortskaffes i
overensstemmelse med de goeldende regler for genbrug i dit
omréde.

For at f& oplysninger om bortskaffelse af selve enheden skal du
kontakte den relevante genbrugsservice i din lokale
myndighed.

« Bortskaffelse af elektriske og elektroniske produkter:
Dit apparat er udviklet til at holde i mange &r. Nér det skal udskiftes, mé du
imidlertid ikke smide det i skraldespanden eller pd en losseplads. | stedet skal
du aflevere det p& en genbrugsstation i ncerheden af, hvor du bor (eller til et
center for affaldsmodtagelse, hvis det er relevant).

®

Tcenk pd miljoet!

Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes
eller genbruges.

Bring det fil et specialiseret indsamlingscenter for genbrug.

48



Kiitos, etté valitsit Moulinex-laitteen. Timd Iaite on tarkoitettu vain

kotitalouskdayttéon.

Ostamasi laitteen mukana toimitetut varusteet on kuvattu pakkauksen

yl&osassa.

L TURVAOHJEITA

o K&yttbohjeiden vastainen  kayttd
kumoaa tfakuun. Lue kd&yttdohjeet
huolellisesti  1&pi  ennen laitfeen
ensimmdaistd kayttédnottokertaa.

« TGt laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten
henkildiden (mukaan lukien lapset)
ké&yttdon, joilla on fyysisié, aistimellisia
tai dlyllisi& rajoituksia, eikd sellaisten
henkildiden kayttédn, joilla ei ole
aiempia tietoja tai kokemusta laitteen
ka&ytdstd, paitsi jos he ovat saaneet
asionmukaista opastusta tai ohjeita
heidén turvallisuudestaan
vastaavalta henkildlté.

o Lasten ei saa antaa leikkia talla
laitteella.

« Varmista, etté verkon jénnite vastaa
laitteen  tyyppikilvessd  ilmoitettua
jannitettd.

e Laite on irrofettava pistorasiasta
kaytdn lopettamisen jalkeen sekd
puhdistuksen ja séhkdkatkon ajaksi.

« Al kéytd laitetta, jos se ei foimi oikein,
jos se on vaurioitunut tai jos virtajohto
tai  -pistoke  on  vahingoittunut.
Turvallisuuden varmistamiseksi n&dma&
osat on vaihdatettava valtuutetussa
huoltokeskuksessa  (lueftelo  on
huolfokirjasessay).

» Kaikki huoltoty6t asiakkaan
suorittamaa normaalia puhdistusta ja
hoitoa lukuun oftamatta on teetettéva
valtuutetussa huolfokeskuksessa.

« Al& upota laitetta, johtoa tai pistoketta

nesteeseen.

o Al& jatd virtajohtoa lasten ulottuville,
[dmmadnldhteen 1éhelle tai ter&vén
reunan pdadlle.

o Turvallisuuden varmistamiseksi kayta
vain laitfeeseen sopivia lisGivarusteita
ja varaosia, joita myy valtuutettu
huoltokeskus.

« K&sittele terid ja levyjd varovasti, sillé
ne ovat eritt@in ferdvid. Leikkuuterd
(c2) on irrotettava kayttimestd (c1)
ennen kulhon tyhjentamistd.

« Ald k&ytd tehosekoitinta (d1) tyhjand
alakd  sekoita  pelké&stédan  kuivia
aineita (esim.  hasselpdhkinditd,
manteleita).

« K&ytd tehosekoitinta (d1) aina kansi
(d2) suljeftuna.

Kaada aina nestemdiset ainekset
sekoittimeen (d1) ennen kiinteit
aineita. Alé ylitd enimmdaismadraa.
Alg koskaan  kaada  kulhoihin
kiehuvaa nestettd.

o Kun haluat raastaa tai viipaloida
ruoka-aineita, kayta aina
syottépaininta  (b4). Ald  koskaan
paina aineksia alas  sormin  fai
keiftidvalineilld.

o Al& koskaan yrit& irroftaa  likkuvia
lisévarusteita. Odota ennen
varusteiden irrofusta, ettd laite on
pysahtynyt kokonaan.

¢ Al& kdyt& kulhoja pakastamiseen,
keitt@miseen tai sterilointiin.

TURVAOHJEITA

« Poista lisGvarusteet pakkauksesta ja
puhdista ne
Huuhtele ja kuivaa ne huolellisesti.
Terdt ja levyt ovat erittéin ferévia.
Kasittele niit& varovasti.

saippuavedelld.

* Aseta moottoriyksikkd (al)
tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle
alustalle ja kytke laite pistorasiaan.



L LAITTEEN KAYTTO

¢ Aseta ennen laitteen k&ynnistyst&
leikkuukulho (b1) moottoriyksikkdon

(al). Varmista, eftd se asettuu

paikalleen oikein. (Kuva 1a). Aseta

haluamasi lisGvaruste paikalleen
kulhoon. Aseta kannen (b2)
metallitappi moottoriyksikossa
olevaan reikddn (al) (kuva 1b).

Aseta kansi kulhon pd&adlle. Lukitse

kansi (b2) painamalla

sy&ttdsuppilon reunaad (b3).

Varmista, ettd kansi lukittuu oikein

(sen pitdisi naksahtaa).

* K&&Gnnd sitten nopeudenvalitsinta

(02).

- Pulssi: Jaksottainen toiminta sopii
fiettyjen valmisteiden kd&sittelyyn.

- Yhtdjaksoinen toiminta: K&annd
valitsin asentoon 1 (hidas) fai 2
(nopea).

- Pysaytys:
asentoon O.

* Avaa kannen lukitus k&antamalla
nopeudenvalitsin pyséytysasentoon
ja paina sitten avauspainiketta g03)
koskematta kanteen (kuva

T&man jélkeen voit irrottaa kormen

tai kaantdd sitd. (Kuva 2b).

VAIVAUS /SEKOITUS/SOSEUTUS/SILPP
UAMINEN

« Aseta leikkuuterd (c2) kayttimeen
(c1) ja k&annd sitd, kunnes se
lukittuu paikalleen. (Kuva 3)

o Aseta kokoonpano
keskiakseliin.

« Aseta ainekset kulhoon.

» Aseta kansi paikalleen ja lukitse se.
Kéaynnisté& laite. Pyséytd laite heti,
kun faikinasta on muodostunut
pallo. Ald silppua liian kovia aineita
(esim. jadtd, sokeria) tai aineita,
jotka on jauhettava erittdin hienoksi
(esim. vehnd, kahvi).

VATKAUS/EMULGOINTI/VISPAUS

« Aseta emulgointilevy (c3)
kayttimeen (c1) ja k&dnnd sitq,

K&aanna valitsin

kulhon
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kunnes se lukittuu paikalleen. (Kuva 4)

* Aseta kokoonpano kulhon
keskiakseliin.

» Aseta ainekset kulhoon.

 Aseta kansi paikalleen ja lukitse se.
Kaynnistd laite. Ald kaytd taté
varustetta raskaiden tfaikinoiden
vaivaamiseen (esim. leip&taikina)
fai kevyiden taikinoiden
sekoittamiseen (esim. pikkuleip&- fai
murokakkutaikina).

RAASTAMINEN/VIIPALOINTI

* Aseta kéytin (ch) kulhon
keskiakseliin. Aseta sitten levy (A/D,
C/H tai E) kayttimeen. (Kuva 5)

» Aseta kansi paikalleen ja lukitse se.
Ké&ynnistd laite.

-Levy A (hieno raaste) / levy D
(ohut viipale) (*vaihtelee malleittain)

-Levy C (karkea raaste) / levy H
(paksu viipale) (*vaihtelee
malleittain)

-Levy E (suikale, ranskanperuna)
(*vaihtelee malleittain)

TEHOSEKOITIN (d)
(*vaihtelee malleittain)

Jos haluat kaytad vain
tehosekoitinta (d1). aseta
leikkuukulho  (b1)  paikalleen

tyhjand (ilman varusteita) ja lukitse
kansi (b2). (Kuva 6a)

e Avaa luukku (a4d), joka on
moottoriyksikdn takaosassa (al).
Aseta tehosekoitin (d1) luukkuun.
(Kuva 6b)

e Aseta ainekset kulhoon ja lukitse
kansi (d2) sekd mittakorkki (d3)
kulhon padile.

o Kaynnistd laite. Jos haluat lisGtd
aineksia kulhoon laitteen ké&ydessd,
irota mittakorkki (d3) kannesta ja
lis&i& ainekset sydttdaukon kautta.
Jos ainekset farttuvat kulhon
reunoihin sekoituksen aikana,
pys&ytd laite ja irrota se pistorasiasta.



Irrota tehosekoitinyksikkd laitteen KAKSOISJARJESTELMA: (b1) + (d*)
rungosta. Pudota ainekset ferien (*vaihtelee malleittain)

Galle kayttamalld last .
pad ayftamalié lastaa () Ruoanvalmistusta voi nopeuttaa

B kaytamala leikkuukulhoa (1)
ja tehosekoitinta (d*)
samanaikaisesti.
Valmistelut: (* vaihtelee malleittain)

Toiminto Enimma&ismadara | Aika Nopeus | Varusteet

SILPPUAMINEN

*Kovat kasvikset (porkkana, selleri 350 g 30s 2- pulssi

jne.)

*Pehmedt kasvikset (sipuli, pinaatti 3509 30s 2- pulssi

ine.) c2
*Liha (luuton, janteetdn, kuutioitu) 3509 30s 2- pulssi

*Raaka ja kypsennetty kala 350 g 30s 2- pulssi

*Juusto, kuivatut hedelmdat 350 g 30s 2- pulssi
SEKOITUS/SOSEUTUS

+Keitot, haudutetut hedelmé&t 051 20s 2- pulssi c2

VAIVAUS
*Raskas faikina (leip&-, piirakko- ja 800 g 30s 2

pizzataikina) c2
*Kevyt taikina (pikkuleivét, 1kg T min 30 2
murokakku)
RAASTAMINEN A/C*
*Porkkana, selleri jne 700 g 20s 2- pulssi
VIIPALOINTI
*Peruna, porkkana, kurkku 700 g 20s 1-2- pulssi
*Ranskanperunat 700 g 20s 1-2- pulssi
VATKAUS/EMULGOINTI
*Vatkatut munanvalkuaiset 4 eggehviter / Py :
30mifiote | 12Min [ 12 4
*Majoneesi 1eggeplomme /| 601205 | 12
250 ml olje
SEKOITUS/SOSEUTUS
*Sosekeitot 1 min 30| 2- pulssi

*Haudutetut hedelmat

*Pirtel&t, cocktailit

*Nestemdinen taikina (pannukakut,
ohukaiset, leivitykset)

1 min 30| 2-pulssi a*
1 min 30| 2-pulssi
2 min 2- pulse
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L~ LAITTEEN PUHDISTUS

« Irrota laite pistorasiasta. Varusteiden
terdt ovat eriftdin terdvid. Kasittele
niit& varovasti.

« Helpota puhdistusta huuhtelemalla
varusteet heti kdytén jalkeen.

e Pese, huuhtele ja kuivaa varusteet,
kulhot ja kannet: osat voi pestd
astianpesukoneessa tai vesihanan
alla moottoriyksikkdd lukuun
ottamatta (al). Pyyhi se kostealla
sienelld.

e Kannen metallitappi (b2) tyontyy
ulos. Ole varovainen, kun asetat
kantta astianpesukoneeseen.

« A&  kaytd  hankaussienid  tai
metalliosia sisaltévia esineitd.

MITA ON TEHTAVA,

Vinkit:

e Jos varusteet ovat varjaytyneet
ruoka-aineista (porkkana, appelsiini
jne.), hankaa niit&d ruokadljyyn
kostutetulla liinalla ja puhdista sitten
tavalliseen tapaan.

» Koada kuumaa vettd ja muutama

fippa nestesaippuaa
tehosekoittimeen (d1).
Sulje kansi (d2). Paina
pulssipainiketta muutaman kerran.
Irrota laite pistorasiasta. Huuhtele
kulho juoksevan veden alla ja j&td
kuivumaan.

JOS LAITE EI TOIMI?

Jos laite ei foimi, tarkista seuraavat
seikat:
- laite on kytketty pistorasiaan oikein
-kulho on asetfettu paikalleen
oikein  (b1), kansi on lukittu
paikalleen (b2) ja varusteet on
asennettu oikein
- nopeudenvalitsin - on  oikeassa
asennossa (a2
- leikkuukulho (b1) ja sen kansi
(b2) on lukittu paikalleen ennen
fehosekoittimen kayttéd (d1).

LISAVARUSTEET

Laite  on  varustettu  erityiselld
turvajérjestelmalld. Jos laite lakkaa
toimimasta  kaytdén aikana, irrota
virtajohto ja anna laitteen jé&hty& 30
minuutin - gjoan  ennen  k&ytén
jatkamista.

Jos laite ei edelleenk&dn toimi,
vaikka ndité ohjeita on noudatettu:
Ota yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen (luettelo on
huoltokirjasessa).

voidaan
hankkia

Laitteeseen
mukaan
lisGvarusteita
valtuutetusta huoltokeskuksesta:

KIERRATYS

tarpeen
seuraavia
jalleenmyyjalté tai

* A/D: hieno raaste / ohut viipale
* E: ranskanperunaleikkuri

* Tehosekoitin (d)

* Lisivaruste jauhantaan

%C & ymparistélle  ja

Kysy lisatietoja itse

« Laitteen ja pakkausmateriaalien hdvitys:

Témd& pakkaus koostuu materiaaleista, joista ei ole haittaa
jotka
kierratysmadréysten mukaisesti.
laitteen  hévittémisestd  asianmukaiselta
paikalliselta viranomaiselta.

voidaan  hdavittéd  paikallisten



» S&hko- ja elektroniikkalaitteiden kéyttdidn padattyminen:
Laite tulee kierr&ttéi& asianmukaisesti.
Ajattele ympdristdd!

@ Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan kerditd talteen
tai kierrattad.

[ ] < Vie laite paikalliseen kerdyspisteeseen.
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- SOG EVXNPLOTOVUUE TTOU ETMAEENTE HULX OULOKEULR ThG GULUAAOYRG
Moulinex TTou TTPpOOPICETAL YLX TNV ETMEEEPYNOLX TPOWPWV, YLK OLKLXKN

XPNON EVTOG TOL GTILTLOU.

To €EXPTAPATA TTIOV TTKPEXOVTAL HKTL PE TO HOVTENO TTOL HOALG KYOPKOKTE
KTTELKOVICOVTAL OTNV ETIKETX TIOU PplOKETAL OTO €ETTAVW HEPOG TNG

OUOKELKOLXG.

A OAHTIIEZ AZ®AAEIAZ

o ALGBXOTE TTPOTEKTLKK TLG 0dNYleg
XPNONG TIPOTOU XPNOLUOTIOLHOETE
YLX TTpWTH Op& TN CUOKELN OKC: N
KOXTOXOKELXOTPLX ETKLPELX DEV (PEPEL
Kapio €vBlOvn o€ TEPLTITWON N
TAPNONG TWV 0BNYLWV KUTWV.

H TapoLTX TULOKELR dev
Trpoop'LCeTou TIPOGC  XPNON Q1O
&ropa (GUUTTEPLAGHBAVOUEVWY TWV
TTALOLY) TWV OTTOLWV N CWHXTLKN,
ouchnTr]pw( n nveuuomKr]
LKAVOTNTO €lVAL MELWHEVN, N KTTO
KTOUG XWPLC EUTTELPLX A YVWON WG
TIPOG TN XPNOT, EKTOG EAV TA XTOPX
QULT& BplokovTal LTTO €TTBAEYN R
akoAovBoULV TTPOTEPEC 0dNYieg TTOL
X@OPOUV TN XPNON TNG TUOKEUNC
QTTO  K&TIOL0  &TOMO TTOUL  €lval
UTTELOLVO WC TTPOC TNV KOPAAELK
TOUG.

Ta TTXOL& TTPETTEL V& BplokovTal
UTTO  €TTLBAEYN TTPOKELPEVOL VKX
dlaopaAloTel oTL dev 5134
XPNOLUOTIOLACOUV T OUOKELN WG
TTOLXVIOL.

BeBalwBeite OTL N NAEKTPLKA T&ON
TIOU  QVAYPKPETKL TI&VW OTNV
ETIKETK  XKPOKTNPLOTIKWY TG
OUOKEVLNG ELVAL OLX UE QUTAV TNC
NAEKTPLKNG TG EYKATROTRANC,.

N GTTOOUVOEETE TTAVTA TN GUOKELN
®TTO TO PEVUX HETK aTTO K&XBE XpON
TNG, OTAV BENETE VX TNV KKOXPLOETE
K&L O€ TrepiTmTWwaOn  dLKKOTIAG
peEOUATOC,.

Mn XpNOLUOTIOLELTE TN CUCKELH 0OG
€6v 0ev NeLToupyel owaT, edv ExeL
LTTOOTEL CNPLK 1} O€ TIEPLTTTWOT TTOU
TO KGXAWOLO peDHPATOC | TO BOTHK

€xeL  @Oapel. [MpokeLpévou v
atroevxOel k&Be «kivduvog, Ba
TIPETTEL V& TNTAOETE V& OGG
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QVTLKATROTAOOUV LTTOXPEWTLKE TO
ECHAPTNHX TTOV EXEL LTTOOTEL TNULK
0€ €va €EOLOTLOOOTNUEVO KEVTPO
oépBlg (deite Tn AloTa  OTO
BiBALxp&kL o€pPLC).

EKTOG OTTO TLG TOKTLKEG EPYXTLEG
KaBxpLopold KKl GUVTAPNONG TIOUL
€KTEAOUVTAL &TTO TOV XPROTN, K&OE
&AM\n  epyaoia  emdLOpOwaong
TIPETTEL VX GVOTLOETHL OTTWOONTIOTE
O€ €éva EEOUOCLOOOTNUEVO KEVTPO
oépPLc.

Mn BubiCete Tn OULOKeLH, TO
KOXAWILO PELUATOC N TO BOOUX HEOK
O€ OTTOLOONTIOTE LYPO.

Mnv G@QAVETE TO KAKAWDLO PEOURTOG
ekTeOELPéVO O€ UEPOG TTIOL VX TO
@TAVOLV TTKLOLX, KOVT& O€ TINyn
OepUOTNTAC R ETTAVW C€ ALXUNPN

ywvia.
Ml@x TNV  GOQRAELX  O&G, N
XPNOLUOTIOLEITE  EEXAPTAMATR N

KAVTOANGKTLKK  OLXQOPETIKE KTTO
ekelvax TTOU dLaTIBEVTAL OTTO TX
€E0LOL0dOTNHEV KEVTPX
€EUTTNPETNONG UETK TNV TTWANCT.

Nox XeLpiCeoTe TG AeTTLdEG KaiL Toug

diokoug e  Tpoooxn:  €lvat
ECHULPETIKK ALXUNP&. MpéTreL
OTTWOONTIOTE VX QQALPELTE TN

AeTTid KOTIAG (€2) KTTO TOV 0dNYO
T™¢ (cl) TpoTol OdEL&OETE TO
TIEPLEXOLEVO TOU MUTTOA.

Mn  XpNOLUOTIOLELTE ~ TO ~ UTTOA
avaue@ng (d1) evw eival &delo n
EXV TIEPLEXEL UOVO ENPEG TPOWEC
(OLVTOUKLX, KHUVYDAAQ,..

N& XpnoLUOTIOLELTE no'(vw TO WUTTOA
QV&UELENG (d1) oe ouVdLATUO PE TO
KaTT&kt Tou (d2). No TTpocBéTeTe
TIRVTR TIPWTK TK LYP& TUOTATIKK
UEOX OTO MTTION QV&HELENG (d1),



TpoTo0 TIPOCDETETE T OTEPEN
OUOTATLIKK, XWPLG V& LTTEPRELTE TN
UEYLOTN OT&OUN. Mn pixVveTe TTOTE
KQXUTO LYPO HECTK OTQ MUTTOA.

o EGV BENETE V& TPLPETE 1 VX KOWETE
TPOWEC 3 PETEG, V&
XPNOLUOTIOLELTE TTAVT TOV
meoThpa (b4). Mnv eLOXY€ETE TTOTE
TPOWEC HE TA XEPLX OUTE KL HE
€pYXAELX KOUTIVXG.

o MoTé pnv ETTLXELPELTE v
XPULPECETE TC ELAPTNHATX €V
KLVOUVTAL. MePLUEVETE EWC OTOU N
OUOKEUN OTOUQRTAOEL EVTEAWG VK
AELTOUPYEL TTPOTOU KPULPETETE TA
ECHAPTAUATA.

o Mn XPNOLUOTIOLEITE T&X MTION WG
doXeLx KATAYULENC, UXYELPEURTOC N
XTTOOTELPWONG.

< MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH

o AQALPETTE TK EEXPTAURTA GTTO TN
OUOKELKOLX TOUC KOl KXOaxploTe Ta
UE VEPO KAL OXTTOUVEOX. ZETTAUVETE
KOL OKOUTTLOTE T&X KOAK
Ou Aemrideg koL oL diokoL €eivot
EENLPETLKX  OLXUNPE, VX TX

XELPLLEOTE HE TTPOTOXN.

o TOTTOBETAOTE TNV KEVTPLKA HOVEDXK
(al) T&vw O€ pLx eTTiTredn, KxBxpn
KL OTEYVR ETTLPARVELX KXL KATOTTLV
OUVOECTE TN OUOKELN OTO PEVLUX.

L XPHZH

o [l va apXioeL n Aettoupyia Tng
OUOKELNC, TTPETTEL OTTWOONTIOTE VX
ToTro0€eTrOETE TO UTTON KOTIAG (b1)
TI&VW OTNV KEVTPLKA pov&da (al),
@POVTITOVTHG VO XOWAALTEL CWOTH
UETK OTLG TIPORAETTOMEVEC EYKOTTEC,
(Fig. 1a)

TOTTO0ETAOTE TO EEXPTNUX TTOL

QVTLOTOLXEL OTNV €TTLOLPNTA XpARON

Uéox oTO UTTON. TOTTOBETHOTE TO

HETOXAALKO OTENEXOC TOU KXTTXKLOU

(b2) péox oTO Gvolypa  TTOU

BplokeTal TI&VW OTNV  KEVTPLKNA

Hovadx (a1) (Fig. 1b). TotmroBeTnoTe

TO KOT&KL TIGVW OTO  UTTOA.

AcpoAiote  TOo  kamakt  (b2)

TIOTWVTAG TO KXAUMMX pLOULONG

TOou oTodiov TARpwang (b3).

BeBalwOeiTe OTL TO KOTTAKL EXEL

XOQAAOEL CWOTK (Bt GkOLOTEL TO

XXPAKTNPLOTIKO K)\LK).

Katoty, ueTou(LvnOTe TOV dLKKOTITN

em)\oyng Tax0TNTARC (2).

- Pulse (dLakekoupévn )\eLToupyux)
YLX ThV K&AOTEPN OHOYEVOTTIOLNGN
OPLOUPEVWIV HELYHRTWV.

- JUVeXNg A€eLToLpYyio: yuploTe Tov
dlakomtn otn Béon 1 (xpyn
Tax0TNTA) ) 2 (YypRyopn TaXOTNTX).
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- ALXKOTTR AELTOLPYLXG: YUPLOTE TOV
dLaKOTITH 0T Béan 0

o MLt TNV XTTRO@AALON TOU KATTKKLOU,
YUPLOTE TOV SLAKOTITN ETTLAOYNC 0T
660’n dLakoTg  AeLToupylag,
1T0(TI']OT€ TO_KOULUTIL aTTROPEALING
(a3) & ywpic va HETGKLVACETE TO
katrakl (Fig. 2a). ZTn OUVEXELQR,
UTTOPELTE VX QVXONKWOETE N VX
TIEPLOTPEYETE TO KaTTé&KL. (Fig. 2b)

ZYMQMA/ANAMEI=H/YINOKOYIMO/
MOATONOIHZH

o [1pOCKPTAOTE TN AETTLOX KOTTAG (C2)
T&vw OoTov  0dnyo (cl) kot
TIEPLOTPEWTE TNV EWC OTOU VX
xoaAioel. (Fig. 3)

o TOTTOOETAOTE KAL T dVO PAKTL TIGRVW
OTOV KEVTPLKO GEOVQ TOU UTTOA.

o [1p00OECTE TX CLUOTATIKE PHECK OTO
UTTOA.

o TOTTODETAOTE KL KOQWOAALOTE TO
KQTIGKL. O€ECTE Tn OUOKELR O€
Aettoupyio. AlakOYTE TN AELTOUPYLX
™e crucheung aueowg UOALC deiTe
OTL €XEL OXNUOTLOTEL HLX UTTEAX

TOUNG. Mnv  QPLAOKOBETE  TTOAD
OKANp& TTpoldvTa (TTRYOC, T&)XOPN)
N TPOLOVTX TIOU  TIPETTEL VK



TTOATOTTOlIN000V C€ AeTTh OKOVh
(OLT&PL, KAWEQ).

XTYMHMA/NAPAZKEYH KPEMAZ

o [lpocapTHOTE TOV dloko
TIXPXOKEVUNG KPEURS (€3) TTRvw
oToV 00Nnyo (cl) KaL TTEPLOTPEYTE
TV éwg 0TOL V& ao@aiioel. (Fig. 4)

o TOTTOOETAOTE KAL T dVO PATL TTAVW
OTOV KEVTPLKO GEOVX TOU MTTOA.

o [1p00OECTE TX CUOTATIKG PECK OTO
UTTOA.

o TOTTOBDETAOTE KAL GOPAALOTE TO
KOTIGKL. OECTE Tn OULOKELN O€
AelTovpyi. Mn  XpNnOLUOTIOLELTE
TIOTE GUTO TO EEAPTNHA YLK VO
CupwoeTe Baplég TOUEC (TOUN YLo
YWHL...) | V& GVXHELEETE EANQPLEC
COUEC (UTTLOKOTQ, KELK...).

TPIYIMO/KOIMH ZE ®ETEX

o ToTroBeTHOTE TOV 00NYO (c1) TThvw
OTOV KEVTPLKO GEOVX TOU MTTOA.
KaToTry, ToTTo0€ETAOTE TOV dloKO
(A/D, C/H 1\ E) T&vw oTOV 09NYO.
(Fig. 5)

o TOTTOOETAOTE KL QXOQWAALOTE TO
KOTIGKL. O€ECTE Tn OUOKELR O€
AeLToupyla.

- Aiokog A (PO TpiyLuo) / Aiokog
D (KkOoTil O€ AETITEC PETECQ)
(*ov&AOYX HE TO POVTENO)

- Aiokog C (xovtpo Tpiwwpo) /
Aiokog H (KOTTA 0€ XOVTPEG PETEC)
(*oVv&AOYX HE TO POVTENO)

- Aiokog E (Tnyavntég TTOATRTEC)
(*tV&GAOYX LE TO HOVTENO).

MMOA ANAMEIZHZ (d) (*Avéhoyo pe
TO HOVTENO)

o TNV HEHOVWHEVN AELTOUPYIX TOV
UToN av&kuelEng (dl), TrpéteL
OTTWOdNTIOTE VX TOTTOBETAOETE TO
umoN komng (bl) &deo (xwpig
EEXPTNHN) KXL VX XOQPOXALOETE TO
korréekt (b2). (Fig. 6a)

o Avoi&Te TN B0pa (a4) TTou BplokeTal
OTO TILOW MEPOG TNG KEVTPLKAG
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povadag (al). TormroBetnoTe TO
UTTON av&peLlEng (d1) oTo emitredo
Thg B0pac. (Fig. 6b)

MpocBETTE T&X CLUOTATIKG PHECK OTO
UTTON, GO@OALOTE TO KXTT&KL (d2)
KQL TO TTWUX docgopéTpnong (d3)
TIGVW OTO UTTOA.

O€EOTE TN OULOKEULN O€ AELTOLPYLK.
& TNV TTPOCTONKN CUOTATIKWY KXTK
™  OLAPKELX TNG  QVAMELENG,
XPALPETTE TO TIWHUX DOTOUETPNONG
(d3) Tou KaTGKLOU KaL piETE Tx
OUOTOTIK& MHECW TOU OTOMiOL
TIANPWONG. KaT& TNV av&peLEn, eqv
TX OUOTOTLKX KOAANAOOUV OTX
TOLXWHOKTK TOU UTTOA, dLXKOWTE Th
AELTOLPYLX TNG OUOKEUNG  KOL
XTTOOUVOETTE TNV KTTO TO PEUHA.
A@aLpéoTe ONO TO OUOTHUX TOUL
UTTON QVEUELENG XTTO TNV KEVTPLKN
povada. Me Tn Bonbewx Tng
om&TouvAag  (j), ueTO(KLvnO're T
OUOTOTIKE WOTE VX TTECOLV TTRVW
OTLG AETTLOEG.

TWIN SYSTEM:
(b1)+(d*) (*Av&Aoyx pe To HOVTENO)

MTropeiTe va GuVBUKOETE
TRUTOXPOVA TNV ETTEEEPY T
TPOWLUWY OTO UTTON KOTTAG
(31) KOL OTO UTTON GVEUELENG
(d*).



NXPHOKEVXOUXTX: * AVAAOYX HE TO HOVTENO

. Méyioth . . .
AeLToupyia T00OTTX Xpovog |TaxoTnTte| EE&RpTHHX
YIAOKOYIMO
*SKANP& AXXXVIKE (KXPOTX, 350 yp. 30 deuT. | 2-Pulse
O€AWVO...)
*Mohotké Aaxaxviké (KpeppOdLY, 350 yp. 30 deuT. | 2-Pulse 2
oTTovEKL...) (‘9
*Kpéag (Xwplg KOKOXAX K&L VEDPX, 350 yp. 30 deuT. | 2-Pulse
KOppéVo ae KOBoLC)
*QU& KL PNUéEV PapLa 350 yp. 30 deuT. | 2-Pulse
*Tupi, Enpot kaxptTol 350 yp. 30 deut. | 2-Pulse
MOATOMNOIHZH
*Z00TTX, KOUTTOOTX 0.5\ 20 deuT. | 2-Pulse c2 @
ZYMQMA
*Baplég TOPEC (YLax YwHi,, yix 800 yp. 30 deur. 2
TiToX) c2 @
*EAXPLEC TOUEG (MTTLOKOTX, KELK) 1 KNG 1 NeTtTo 2
30 deur.
TPI¥IMO
*KapoTa, GEALVO ... 700 yp. 20 deuT. | 2-Pulse
KOIH ZE ®ETEX
*NOTATEC, KXPOTA, KYYOUPLK 700 yp. 20 deuT. | 1-2- Pulse
*TNYQVLTEG TIKTRTEG 700 yp. 20 deuT. | 1-2- Pulse
XTYNMHMA/NAPAZKEYH KPEMAZ
. . 4 XOTTPROLX XLYWV 1-2 K
Mapeyko 7300 ml kpéua | Aerrri 12
YOAXKTOG c3
*MayloveTa 1 kpokog avyol /| 60-120 1-2
250 ml AxdLo0 deuT.
NMOATOMNOIHZH
*300TTEC BENOUTE 1A 1 Nemtd | 2-Pulse
30 devr.
*Koptroota 1A 1 Nemt6 | 2-Pulse
30 deuT. a*
*MUAKTELK, KOKTELN 1A 1 Nemttod | 2-Pulse
30 deurT.
*PevoTég TOPEC (YL KPETTEC, 1A 2 \emiT& | 2- Pulse
TNYQVITEG, KAKPOUTL, YAUKEG
TILTEG Pap....).
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A KAOAPIZMOZ THZ XYZKEYHX

e ATIOOUVOETTE TN chkeun oTTO TO
pevpa. Ot AeTtide TWV
eLapTnuaTWY  €elval goupe'ruw(
ALXMNPEG, V& TIG XELpiTeoTe pe
TIPOCOXH.

M 1o ebkoAO  kaBapLOps, Vi
TETIAEVETE TK EEAPTAUOTR KUETWG
HOALG T XPNOLUOTIOLNTETE.
MAOveTe, EETTAUVETE KOl OTEYVWOTE
T eEO(pTr]uorra TO UTTON KOl TO
KOTT&KLOG — OAX  TTAEVOVTOL  OTO
TIALVTAPLO TILETWV 1} OTOV VEPOXDTN
EKTOG OTTO TNV KEVTPLKN HOVAIX
(al). 3ZKkOUTTILOTE TNV  KEVTPLKA
HOV&d UE EVa Bpeyuévo
TQOLYYHPL.

To METXAMKO _OTENEXOG  TOUL
KaTTokloO  (b2) €Eéxel, va eloTe
TIPOCEKTLKOL KT TNV ToTroBéTnON
TOUL OTO TIAUVTHPLO TILXTWV.

e Mn  XpNOLUOTIOLELTE  NELAVTLKK
O@OLYYKPLX N OVTLKELPEVA TTOU
TIEPLEXOUV HETOANLKG HEPN.

ZupBouAR:

e 3€ TIEPITITWON XPWHATLOUOD TWV
EEXPTNUATWY OOG ATTO TLG TPOWEG
(KpOTQK, TTOPTOKAALAL...), TPUPTE Tal
ME €V TIAVL EUTTOTLOHEVO HE
UXYELPLKO AKDL KXL OTn OUVEXELX
EKTENEOTE TOV ouvnOlouévo
KaxOaxpLouo.

NpocBéoTe TeaTo vEPO pE HEPLKEG
OTAYOVEG LYPOU OGTTIOLVIOL OTO
UTTOA avauelgng (d1). KheioTe To
KTkt  (d2). AOKNOTE HEPLKEG
TILEOELG TTATWVTNG TO KOLUTTL pulse.
ATTOOUVOECTE Tn OUOKELN GTTO TO
PEVUX. ZETTAUVETE TO UTTION UE VEPO
Bplong koL GE@HROTE TO V&
OTEYVWOEL.

. TI NA KANETE EAN H XYZKEYH AEN AEITOYPTEI

E&v n OUOKELN OKC OEV AELTOUPYEL,

eTmaAnBevOTE:

- Tn olvdeon TNG OUOKEUNG HE TO
pPELUX

- Tnv ToToBéTnon Tou ptoA (b1), Tnv
XOQ@AALON TOL KaTTakloL (b2), Tnv
ToTTOBéTNON TWV eEuanuorrwv

-Tn Béon Tou BLaKOTITN €TLAOYNG
TaxOTNTRG (a2)

- 0OTL TO putmoh kotng (b1l) kot TO
KaTrékL Tou (b2) BplokovTtal oTn
owoTh 0éon KoL elvat
AOPOALTHEVE TIPLV BTTO TNV EVOPEN
AELTOUPYLRG TOU UTTON GVXUELENG

(d1).

H ouokeun ooag JlaubéTel éva
QXTTOKAELOTLKO TUOTNHUX TIPOOTAOLKG,.
E&Qv n OLUOKELR OKC OTHURTAOEL VX
AELTOUPYEL, ATTOTUVOETTE TO KAAWDLO
PEVUATOG KXL KQNOTE T OUTKELR VX
KpLWOEL Ywx 30 AemT& TpOTOD
OULVEXLOETE TV XPXLKN AELTOLPYLC.
AKOAOUBNOKTE TILOTX OAEG TLG
TTKPOVOEG 0ONYLEG KXL N OLUOKELN
o0 EEXKONOVOEL VOt PN AELTOULPYEL;
J€ TETOLX TTEPLTITWOT), ETILKOLVWVNOTE
UE €éva  €EOLOLOOOTNHEVO  KEVTPO
o€pPLg (deite TN AoTa oTo BLBALXp&KL
ZépBLo).

L ESAPTHMATA

MTopeiTe va  E€EXTOULKEDOETE TN
OUOKELR OQG_ TTpOoUNnBevOUEVOL Ta
TIOPOKETW  ELAPTAHOT  OTIO  TO
KAT&OTNUX  OTTOL  AYOP&OOTE  Th
OUOKEL o0g A oamo  éva
€E0VTLO00TNHEVO KEVTPO TEPPLC:

e A/D: YINO Tpilywo / kom o€
NETITEC PETEC

o E: TnyavnTég TTRTATEG

o MTTOA avaxpeLEng (d)

o EE&XPTNUX POAOL
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ANAKYKAQZH

o ATTOppLYN TWV UVALKWV CUOKELXOLXG KXL TNG OULOKEULNG

@ H oUOKELKOLX XTTOTENELTOL KTTOKAELOTLKG KTTO UALKG TTOU ELVaL
akivduva Trpog To nepLBé()O\ov KQL UTTOPOLV VX &TToppLpBolv

% OgOUEWVR  HE TLG Lcrxuoucreg dLATAEELG (XV(XKUK)\UJOT]Q
Mo TRV amoppupn TG OUCKELNG, TNTACTE TTANPOPOPLeG ATTO

TV XPUOdLK LTTNPETLK TOL dAUOU TG,
o HAeKTPLK& 1) NAEKTPOVLKE TTPOLOVTX OTO TENOG TNG TWHAG TOUG:

H ouokeun oag éxel oxedLaoTEL Yo TTONOXpovn AeLToupyia. EvrouTolg, 6Tav
XTTOQXOLOETE VO TNV QVTIKXTXOTHOETE, UNV ThV TIETAEETE OTOV K&OO
XTTOPPLUURTWY OKG | OTX OKOUTTLOLX, GXAA& TTPOCKOUIOTE TN OTO KEVTPO

dLXAOYNG TNG TTEPLOXNAC OKG (7 O€ éva KEVTPO dLABEONC GTTOPPLUUETWY
AVEAOYX HE ThV TTEPLTITWON).

SUUBKANOUHE OTNV TIPOOTXOLX TOL TTEPLBXAAOVTOC!

AVOKUKAWO LUK DALKK.

15

(D H OUuOKELR OQG TIEPLEXEL TIOAAK QELOTTOLRCOLUG N
=)

MpookouioTe Tn O€ €vax KEVTPO dLXAOYAG TO oTroio Oa
AVOAGBEL TNV ETTEEEPYRTLX TNC.
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Yiyecek hazirlamak icin 6zel olarak ve yalnizca evde kullaniimak lizere
tasarlanmis Moulinex iriinlerinden birini sectiginiz icin ¢ok tesekkiir ederiz.
Satin aldiginiz model igerisinde bulunan aksesuarlar, ambalajin Gizerinde yer alan etiket

lizerinde belirtilmisgtir.

L~ GUVENLIK ONERILERI

* Bu cihazi ilk kez kullaniyorsaniz énce
kullanma talimatlarini dikkatle okuyun:
cihazin talimatlara uygun olmayan bir
sekilde kullaniimasi dreticinin  tim
sorumlulugunu ortadan kaldiracaktir.

+ Cihaz bedensel, duyusal veya zihinsel
engeli olan kigiler (ve c¢ocuklar)
tarafindan ya da daha once cihaz
hakkinda bilgisi veya deneyimi olmayan
kisiler tarafindan kullaniimak Gzere de
tasarlanmamistir. Kisinin gtivenliginden
sorumlu birinin gbzetimi altinda veya
cihazin kullanimina iligkin talimatlar
saglandiktan sonra kullanilabilir.

* Cocuklarin cihazla oynamasina izin
verilmemelidir.

« Lutfen Grln etiketi Gzerinde belirtilen
besleme voltajinin elektrik tesisatiniza
uygun oldugundan emin olun.

*Cihaz kullaniimadidi  zamanlarda,
temizlenirken veya elektrikler
kesildiginde prizden ¢ikariimalidir.

» Dlzglin galismiyorsa, hasar gordiyse
veya gu¢ kablosu ya da fisi hasarliysa
cihazi kullanmayin. Guvenligi saglamak
icin  bu pargalarin yetkili servis
tarafindan degistirilmesi gerekir (servis
kitapcigindaki listeye bakin).

» Musteriler tarafindan gerceklestirilen
rutin temizleme ve bakim disindaki
islemler yetkili bir servis tarafindan
yapilmalidir.

+ Cihazin, kordonun veya fisin sivinin
icine girmesine engel olun.

» Kordonun ¢ocuklarin  erisebilecegi
yerlerden, 1si kaynaginda veya sivri
koselerden uzak tutun.

* Glvenliginiz icin yalnizca cihaziniza
uygun olan ve yetkili servis merkezinde
satilan yedek pargca ve aksesuarlari
kullanin.

* Bicaklari ve discleri tutarken dikkatli
olun: ¢ok kesicidirler. Hazne iginde
bulunanlari dékmeden &nce, Kkiyici
bicagi (c2) gig¢ cikisi ucundan (c1)
cikarmaniz gerekir.

*Blender haznesini (d1) bos veya
yalnizca kuru Urlnlerle (findik, badem
vb.) kullanmayin.

+ Blender'i (d1) her zaman kapagyla (d2)
kullanin.

Blender'a (d1) her zaman maksimum
dizeyi asmayacak sekilde kati
malzemelerden 6nce sivi malzemeleri
koyun.

Haznelerin
dokmeyin.

* Yiyecek rendelemek veya dilimlemek
istediginizde her zaman iticiyi kullanin
(b4). Asla parmaklarinizi veya herhangi
bir nesneyi kullanmayin.

*Hareket eden aksesuarlari asla
cilkarmaya calismayin. Aksesuarlari
cikarmadan o6nce cihazin tamamen
durmasini bekleyin.

* Hazneleri dondurma, pisirme veya
sterilizasyon islemlerinde kap olarak
kullanmayin.

icine asla kaynar su

L LK KULLANIM

cikarin  ve
Dikkatlice

* Aksesuarlari  paketten
sabunlu suyla yikayin.
durulayin ve kurulayin.

Bicaklar ve discler son derece

kesicidir; tutarken dikkatli olun.
» Motor Unitesini (a1) diiz, temiz ve kuru
bir yere koyun ve cihaziniz fige takin.



- CiHAZ KULLANIMI

* Cihazi calistirmadan o&nce, kiyma
haznesini (b1) motor Unitesinin (a1)
Uzerine yuvalara duzgiin bir sekilde
oturdugundan emin olarak
yerlestirmeniz gerekir. (Sek. 1a)

Hazne igine yapacaginiz isleme uygun
aksesuari takin. Kapagin metal
gubugunu (b2) motor unitesindeki (a1)
(Sek. 1b) delige yerlestirin. Kapagi
hazneye takin. Kapagi (b2) besleme
borusunun halkasina (b3) bastirarak
kilitleyin. Kapagin dogru takildigindan
emin olun (“tik” sesi duymaniz gerekir)
* Ardindan hiz segiciyi (a2) gevirin.
-Pulse (anlik cgalistirma):  bazi
karisimlari en iyi sekilde kontrol
edebilmek igin.

- Surekli galistirma: Digmeyi 1 (yavas)
veya 2 (hizl) konumuna getirin.

- Durdurma: Dugmeyi 0 konumuna getirin

» Kapagin kilidini agmak igin hiz segiciyi
durdurma konumuna_getirin, kilit agma
digmesine (a3) basin ancak
basarken kapagi tutmayin (Sek. 2a).
Ardindan kapagi kaldirabilir veya
cevirebilirsiniz. (Sek. 2b)

YOGURMA/GIRPMA/KIYMA/BLENDER

* Kiyici bigagr (c2) glg¢ ¢ikisi ucuna (c1)
takin ve kilitlenene kadar gevirin. (Sek. 3)

* Grubu, haznenin ortasindaki mile
yerlestirin.

» Malzemeleri hazne igerisine koyun.

» Kapag! yerlestirin ve kilitleyin. Cihazi
galistirin. Hamur yuvarlak hale gelir
gelmez cihazi durdurun. GCok sert
malzemeleri (buz, seker) veya ince
ogatilmesi  gereken  malzemeleri
(bugday, kahve) kiymayin.

CIRPMA/KARISTIRMA

* Cirpma discini (c3) gug¢ ¢ikisi ucuna (c1)
takin ve kilittenene kadar gevirin. (Sek. 4)

* Grubu, haznenin ortasindaki mile
yerlestirin.

» Malzemeleri hazne igerisine koyun.

« Kapag! yerlestirin ve kilitleyin. Cihazi
calistirin.
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Bu aksesuari asla sert hamurlari (ekmek
hamuru vb.) yogurmak veya yumusak
hamurlari (kurabiye, kek vb.) karistirmak
icin kullanmayin.

RENDELEME/DILIMLEME

» Gug c¢ikisini (c1) haznenin ortasindaki
mile yerlestirin. Ardindan disci (A/D, C/H
veya E) gug cikisina takin. (Sek. 5)

» Kapag! yerlestirin ve kilitleyin. Cihazi
calistirin.

- A Disci (ince rendeleme) / D Disci
(ince dilimleme) (*modele gore degisir)

- C Disci (kalin rendeleme) / H Disci
(kahin  dilimleme) (*modele gore
degisir)

- E Disci (cips) (*modele gore degisir)

BLENDER (d) (*Modele gore degisir)

Yalnizca blender'i (d1) kullanmak igin
kiyma haznesini (b1) bos olarak
(aksesuarsiz) yerlestirmeniz ve kapagi
(b2) kilittemeniz gerekir. (Sek. 6a)

» Motor Unitesinin (a1) arka tarafindaki
bélmeyi (a4) acin. Blender'' (d1)
bdlmeye yerlestirin. (Sek. 6b)

» Malzemeleri hazne igerisine koyun ve
haznenin Uzerindeki kapagi (d2) dlgekli
kapag (d3) kilitleyin.

« Cihazi galistirin.

Cihaz calisirken malzeme eklemek igin
Olcekli kapagr (d3) kapaktan ¢ikarin ve
malzemeleri  doldurma  agzindan
ekleyin. Blender'l kullanma esnasinda,
malzemeler haznenin  kenarlarina
yapisirsa, cihazi durdurun ve prizinden
cekin. Blender haznesi Unitesini cihazin
govdesinden ¢ikarin.  Spatula  (j)
yardimiyla karisimin bigadin lzerine
dlsmesini saglayin.

TWIN SISTEM: (b1) + (d*) (*Modele
gore degisir)

e Kiyici hazneyi (b1) ve blender'i

Tisin  (d*) ayni anda kullanarak
yiyecek hazirlama iglemlerini
birlestirebilirsiniz.



Karisimlar: (*Modele gére degisir)

islev Maks. miktar Siire Hiz Aksesuarlar
KIYMA
«Sert sebzeler (havug, kereviz vb.) 3509 30 sn. |2-Anlik calistirma
*Yumusak sebzeler (sogan, 1spanak 3509 30 sn. | 2-Anlik galistirma
vb.)
*Et (kemiksiz, sinirleri alinmis, 350 ¢ 30 sn. | 2-Anlik galistirma
dogranmis)
*Cig ve pismis balik 3509 30 sn. | 2-Anlik calistirma
*Peynir, kuru meyve 3509 30 sn. |2-Anlik calistirma
BLENDER
cz
*Corba, komposto 0,51 20 sn. | 2-Anlik galistirma
YOGURMA
*Sert hamur (ekmek hamuru, 800 g 30 sn. 2
ufalanan hamur, tart hamuru, pizza)
*Yumusak hamur (kurabiye, kek) 1kg 1 dk.30 sn. 2
RENDELEME
*Havug, kereviz vb. 700 g 20 sn. | 2-Anlik galistirma
DILIMLEME
*Patates, havug, salatalik 700 g 20 sn. 1-2-Anlik
calistirma
*Cips 700 g 20 sn. 1-2-Anlik
calistirma
CIRPMA / KARISTIRMA
o | 4 yumurta beyazi /| 1-2 dk. -
Cirpilmig yumurta beyazi o e 1-2 3
1 yumurta sarisi /| 60-120 sn. 1-2
*Mayonez 250 ml. sivi yag
BLENDER
*Kremali gorba 11 1 dk.30 sn.| 2-Anlik calistirma
*Komposto 11 1 dk.30 sn.| 2-Anlik calistirma .
*Milkshake, kokteyl 11 1 dk.30 sn.| 2-Anlik calistirma d
«Sivi hamur (pancake, kizartma 11 2 dk. |2-Anlik galistirma
hamuru, clafoutis).

" CiHAZIN TEMiZLENMESI

« Cihazi fisten c¢ekin. Aksesuarlarin Unitesi (a1) haricindeki pargalar bulasik
bigaklari gok keskindir. tutarken dikkatli makinesinde veya elde yikanabilir.
olun. Nemli bir stingerle silin.

» Kolay temizlemek icin kullandiktan + Kapagin metal ¢ubugu (b2) cikintilidir,
sonra aksesuarlari durulayin.» bulagik makinesine yerlestirirken dikkatli
Aksesuarlari, hazneleri ve kapaklari olun.

yikayin, durulayin ve kurulayin: motor +ovma teli veya metal pargalari olan
nesnelerle temizlemeyin.
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ipuglar:: * Blender''n (d1) icine sivi sabun

» Aksesuarlar  yiyeceklerle  (havug, damlatiimis sicak su doldurun. Kapagi
portakal vb.) boyanirsa, sivi yag (d2) kapatin. Pulse diigmesine birkag
damlattiginiz bir bezle ovun ve her kez basin. Cihazi fisten cekin. Hazneyi
zamanki gibi temizleyin. calkalayin ve kurumaya birakin.

L CIiHAZINIZ GALISMIYORSA NE YAPMANIZ GEREKIR?

Cihaziniz calismiyorsa sunlari kontrol Cihaziniz 6zel bir koruma sistemine
edin: sahiptir. Cihaziniz ¢ahstirilirken durursa
- cihazinizin elektrik baglantisini. kordonu prizden c¢ekin ve karisim
-haznenin dogru takildigini  (b1), hazirlamaya devam etmeden 6nce 30
kapagin dogru bir sekilde kilitlendigini dakika sogumasini bekleyin.
(b2), aksesuarlarin dogru takildigini. . i
- hiz segicinin dogru konumda oldugunu ~ TUm bu talimatlari uyguladiysaniz ve
(a2). cihaziniz hala calismiyorsa: ]
- kiyict haznesinin (b1) ve kapaginin (b2) ~ Yetkili servis ile iletisim kurun (Servis
dogru bir sekilde kilitlendigini blender'i  kitapgigindaki listeye bakin).
(d1) calistirmadan énce kontrol edin.

L AKSESUARLAR

Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir * A/D: Ince rendeleme / Ince dilimleme
ve saticinizdan veya yetkili servisten su * E: Cips kesici
aksesuarlari tedarik edebilirsiniz: * Blender (d)

e Ogutlclt aksesuar

GERIi DONUSUM

« Cihazin ve ambalajin elden ¢ikariimasi:
m Ambalaj, cevre icin tehlike barindirmayan malzemelerden Uretilmistir

ve yasadiginiz yerde gegerli olan geri donlisum tedbirleri

% dogrultusunda elden ¢ikarilabilir.
Cihazin atilmasi ile ilgili olarak, bulundugunuz bdlgedeki yetkili
servisten bilgi aliniz.

« Kullanim 6mrii sona eren elektrikli veya elektronik iiriinler:
Cihaziniz uzun yillari kullanilacak sekilde Uretilmistir. Ancak, degistirmeniz
gerektiginde ¢ope atmak yerine yasadiginiz sehirdeki geri ddnlisim merkezine (veya
uygunsa atik toplama merkezine) birakin.

Cevreyi koruyun!

(D Cihaziniz ¢ok sayida yeniden uretilebilen veya geri donistirilebilen
parga igerir.

[ ] < Liitfen atik geri donlstirme merkezlerine gétirin.
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, tGriiniin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi
gibi, asagidaki durumlar garanti digidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatal elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tuketici Urlin{ teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise bagvuruimadan 6nce Groupe Seb yetkili personeli
veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi
durumunda,

5. Urlinde kullanilan aksesuar pargalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gicret karsiligi yapilhr.

GARANTI SARTLARI
Bu Uriin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Suresi, Grtinln teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. UrlnGn batin pargalari dahil olmak Uzere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Urliniin garanti suresi iginde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti
sliresine eklenir.

4. Urtnidn tamir slresi en fazla 30 is guniadir. Bu sire, Grinln servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, Urlinin saticisi, bayii, acentasl,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatcisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urindnln arizasinin 15 is gunu igerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi
veya ithalatgi; Grlintin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip bagka
bir sanayi Griinuinu tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Urlnin garanti slresi igerisinde, gerek malzeme ve isgilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Urlndn:

- Teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil igcerisinde,
ayni arizay! ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla veya
belirlenen garanti suresi igerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi
unsurlarinin yani sira, bu arizalarin triinden yararlanmamay: sirekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami sirenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mumkin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak
degistirme islemi yapilacaktir.

8. Urlinin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

9. Garanti sUresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapiimasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tiketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir licret talep edilemez.
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10.Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret
Bakanlgi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurliigi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 say il Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak
yurirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurlugu
tarafindan izin verilmistir.

IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB Istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

FiRMA YETKILiSiNiN:

MALIN:

Markasi : Moulinex

Cinsi : Mutfak Robotu

Modeli :FP310 - FP311 - FP312 - FP314
Belge Izin Tarihi :24.06.2008

Garanti Belge No 154123
Azami Tamir Siresi
Garanti Suresi 22yl
Kullanim Omri 7Y

SATICI FIRMANIN
Unvani :
Adresi

Tel-Telefax:

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiiketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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